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دیوی ۲۹۸,۲۵۲ ۰ ۱ 


حقوق الطبع والنشر محفوظة لدارة الملك عبدالعزیز. ولا يجوز طبع أي جرء 
من الكتاب أو نقله على أي هيثة دون موافقة كتابية من الناشرء إلا في 
حالات الاقتباس المحدودة بغرض الدراسة مع وجوب ذكر المصدر. 


تقديم 

الحمد لله رب العالین. والصلاة والسلام على خير البرية أجمعينء نبينا 
محمد وعلى آله وصحبه ومن سار إلى نهجه إلى يوم الدين» آما بعد: 

فان دارة اللك عبدالعزيز قد آولت عنایتها بتراث الجزيرة العريية 
انطلاقا من کونه جزءا مهما من تاريخ المملكة العريية السعودية. وسعت من 
أجل الحفاظ على مکتسباته. واکتشاف مکنوناته. وقد أنجزت في هذا 
المضمار عددا من الدراسات التعددة. التي تشهد بأهمية المحافظة على تراث 
بلادناء وربطه بواقع حاضرناء واستنطاق ما فيه من شواهد على ماض عريق؛ 
ودلائل على حضارة ما زالت آثارها باقية. تنادي أكف البقاءء وتسعى بعيدا 
عن أكفان الفناء. 

ويأتي هذا الكتاب الذي نقدم له في ساسلة الكتاب الرابع من معجم 
الترات. وقد خصص للأطعمة وآنيتها. بذل فيه مؤلفه الشيخ سعد بن 
عبدالله بن جنيدل جهدا تمثل في جمع مادتهء وتفسير مضمونه. وتوضيح ما 
غاب منها عن الآذهان. وطوته صفحة الأزمانء لتبقي الصورة ما خلفه لنا 
الجداد. وتحكي الألفاظ أوصافا من حياة ماضية. 

وق انوك ال ات ریضمته الله اه الحفاظ على الكزاك» حى 
جامعا آدواته, وبدأ في تنظیم خطواته. لتشمل ما اشتد قربه من حياة 
الانسان في هذه الجزيرة. مرفقا معه ما بقي من آبیات شاهدة علیه. وحاكية 
وصفه بعین الصور الرسام. کل ذلك لیبقی صداها ماثلا للعیان. في آذهان 
الآتي من الأجیال. 

والحق أن التراث في العصر الحدیث يعاني من خطر النسیان. بعدما آدت 
آدواته دورها الحضاريء وآن لعطیات العصر الحدیث وآلاته أن تحل محلها. 


الات 


تقديم 


تاركة خلفها رصيدا تراثيا حضاريا تعلق بتاريخ مجيدء وارتبط بذاكرة الآمة 
عصورا طويلة. 

ويحق للدارة أن تسطر بمداد الوفاء عبارات ملؤها التقدير لعلم بارز من 
أعلام المملكةء وهو الشيخ سعد بن عبدالله بن جنيدل مؤلف هذه السلسلة 
رحمه الله. والذي بذل شطرا من حياته في خدمة تاريخ بلاده. وأعطى من 
عمره عطاء كانت له عوائده الکبری, وفوائده المعروفة. ويأتي من ضمنها هذا 
الكتاب الذي نأمل أن يتحقق به النفع. وتحصل به الفائدة المرجوة. 


دارة الملك عبدالعزيز 


مقدمة المؤلف 

الحمد لله رب العالمين الرحمن الرحيم . تکقل بأرزاق جميع المخلوقات 
فضلاً منه ونعمة. 

قال الله تعالى : ظ وما من دابة في الأرض الا على الله رزقها 4(). 

وقال تعالى  :‏ جعل لكم الأرض ذلولا فامشوا في مناكبها وكلوا من رزقه 4["). 

وقال تعالى : طقل من حرم زينة الل الي أخرج لعباده والطيبات من لزق( 

وقال تعالى  :‏ ويحل لهم الطيبات ويحرم عليهم الخبائث 4(). 

امتنْ الله على عباده بأن وفر لهم آرزاقهم. وأباح لهم كل ما كان طيّبًا 
نافعا. وحرم عليهم كل ما كان خبيئًا ضاراء وأمرهم بالسعي لتحصيل أقواتهم 
وبين لهم مصادرها في آيات كثيرة من كتابه العزیز. وبأساليب عدةء وبين أن 
قوت الانسان في مصادره لا يخرج عن مصدرین. هما: النبات» وهو ما يخرج 
من الأرضء والحيوان البري والبحري. 

قال تعالى : ۵ وهو الذي أنشأ جنات معروشات وغير معروشات والنخل والزرع 
مختلفا أكله والزیتون والرمان متشابها وغير متشابه كلوا من ثمره إذا أَثْمر وآتوا حَقَه 
يوم حصاده ولا تسرفوا إِنّهِ لا يحب المسرفين (150) ومن الأنعام حمولة وفرشا كلوا مما 
رزقكم الله 4(). 

وقال تعالى : ظ هو الذي أنزل من السّماء ماء کم منه شراب ومنه شجر فيه 
تسيمون ) ينبت لكم به الزرع والزيتون والتخیل والأعناب ومن كل الثمرات (). 
(۱) سورة هود . الآية : (1). 
(۲) سورة اللك ‏ الاية : (۱۵). 
(۳) سورة الأعراف . الاية : (۳۲). 
(۶) سورة الأعراف , الاية : (۰)۱۵۷ 
(۵) سورة الأنعام . الاية : (۱۶۱ - ۱۶۲). 
(1) سورة النحل . الاية : (۱۰ - .)١١‏ 


مقدمة المؤلف 


وقال تعالى :وان لكم في الأنعام أعبرة نسقیکم مما في بطونه من بين فرث ودم 
نا خالصا سائغا شرب © ومن ثمرات التخیل والأعناب تَتَحْدُونَ منه سكرا ورزقا 
حسنا إن في ذلك لآية لقوم يعقلون 9 وأوحئ ربك إِلَى التحل أن اتخذي من الْجبّال 
بيوتا ومن الشّجِرٍ مما يعرشون © ثم كلي من کل ارات فاسلكي سبل ربك ذلا 
يخرج من بطونها شراب مختلف ألوانه فيه شفاء لاس 1(4). 

وقال تعالی ل و ی 
© وَدَلََاهَا لهم فہ فمنها ركوبهم ومنهًا يأكلون © ولهم فیها منافع ومشارب آفلا 
يشكرون 4 (). 

والآيات في هذا العنی کثيرة. تستوجب الشکر للّه تعالی على نعمه والثناء عليه بما 
آولاه لعباده من مثنه. وما آفاضه علیهم من فضائل جود وکرمه. 

وهذا الکتاب یشتمل على قسمین : 

- القسم الأول : خاص بالاطعمة وآنيتها . 

- والقسم الثاني : خاص بالقهوة وآدواتها . 

وهو ما یمثل الکتاب الرابع من معجم التراث. وقد سرت في |عداده على 
نهج ما سبقه من کتب العجم. وباللّه التوفیق 


سداد ته بن نید 


(۱) سورة النحلء الآية :(45-55). 


(۲) سورة يسء الآية : (۷۱ - ۷۳). 
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القسم الأول 
الطعام وآنيته 


ات 


باب الحاء 


حكرة ؛ جمعه حڪار 
قال عبدالله بن سجوان الرويس العتيبي : 
فنجالهم یصعد إلى هامة الراس والوفل بالمشراق مثل التضیله 
کم قلطوا من حكرة فوقهاراس 2 ماهوب شرك من رحول هزیله 
حكرة : يقال هذا للصحن الذي یقدم فيه الطعام للضيوف مملوء 
بالطعام. وكذلك يطلقونه عليه ولو كان فارعًاء سواء كان صحنا نحاسيًا أم 


صحفة خشبية. انظر صورة ص 0 


ج 

قال عبدالله بن فهد من آهل سدير : 
مَحَانَنَا فوق الدوامغ مواليف إلى متهن قفن بهن سمر الأشعاف 
يجي الحنيني فيه زين التّواصیف وَأنَا لعزب والعازیب كلاف 

وقال محمد بن مشعی الدوسري : 

حتيني : طعام من آجود الأطعمة؛ یتناوله من یتوافر له فطورا مبكرًاء وهو 
في الشتاء آفضل لدسامته. وهو من طعام ذوي الیسار. 

ویتکون من ثلاثة آشیاء ذکرها نی SE‏ ی نت 
والحتّيني قبل الف‌جسر بروس من وین الت مر 

وهي تمر أبعد منه نواه. وقرصان من البر. يفرك آحدهما بالآخر ثم 
يضاف الیهما سمن حيواني ثم یوضع على النار ثم تفرك الثلاثة معا. وهو 


- ۱۳ 


القسم الأول 
على النار حتى تختلط ويذوب بعضها مع بعضء وعندئن يكون جاهرًا لأكله. 
والحنيني غذاء شتويء يقدم للأكل فطورا مبكراء وهو من أطعمة ذوي 
القدرة والترف. وضي المثل الشعبي : 
اک وکا 


وهو ما زال معروفًا عند بعض الأسر يتناولونه طعامًا للإفطار. 


عا كا کل 


باب الخاء 


خبز» جمعه خبوز» ومفرده خبزة 

قال نغيمش بن صنيتان الشمري : 
هات الصحن يا فهيد قبل التناشيد وقوئن هلا يا فم يد حق علي 
صبياني بهااللقيمي تقل عيد 0 وخرفان فوقه كان حنا قوينا 
وَحْبْزِيمبا من اسم تيد ٠‏ هدي سلو جتنا يدم يت 

وقال محمد بن فهاد الملقب ابن حصيص : 
ا كمهي و خم اها اب دی 
ود هوت کیو انان یوم یر کک الگون 

خبز : المفرد منه خبزةء يطلق هذا الاسم على كل رغيف يعمل من دقيق 
القمح أو الذرة أو الدخن. بواسطة التثور - وهو الأفضل- أو بواسطة الصاج. 
والخبز طعام شعبي في كل البلدان. وما زال له أهميته في المجتمع» وهو 


- ۱۶ 


الطعام وآنيته 

في اللسان : الخبزة . عجين يوضع في الملّة حتى ينضج.... التهذيب : 
اختبز فلان إذا عالج دقيقًا يعجنه ثم خبزه في ملَّة أو تتور. .. والخبيز : 
الخبز المخبوز من أي حب كان. اه. 

قلت : ومن الخبز نوع جيد تعمله النساء في البيوت بواسطة الملزقة 
والتتور. مدور الشكل وحجمه كحجم خبز الأفران. يعمل من دقيق البر. 

يبدأ إعداده بتقطيع عجينة البر إلى قطع متساوية على هيئة کرات. ثم 
يوقد التنور حتى إذا حميت جدرانه وهدأت النار بدأت عملية وضعه في 
التنور. وذلك ببل ظهر الملزقة بالماء ثم وضع العجينة عليها مفروشة على قدر 
ظهرهاء ثم لزقها بجدار التنور بسرعة وسحب الملزقة منها. وعند نضجها 
تخلع باليد من جدار التنور. 

آما اللزقة فانها تعمل من خوص النخل ومن ليفه لخفة هذه الادة 
ونظافتها. تسف من الخوص على هيئة مدورة بمقدار حجم الخبزة الدورة. 
وبمضها آکبر من بعض ثم یکسی ظهرها بلفائف من لیف النخل ویجعل 
وسطه مقبيًا قلیلاً. ویخاط اليف بعناية. ومن ثم تستعمل لهذا الغرض. 


هه مه و 


ملرفه خبز 


- 10 - 


القسم الأول 
ومن جيد ما قيل في ملء الخبز بالسمن : 
قال سند الخميش العنزي : 
ماجيت آهل طابه ولا شفت أهل فيد على سلوم جدودهم صابرينا 
زاوال ب زیاس من قفري کو ارج من ودب تین 
باب الدال 
0 قو کچ 
دوح . جمعه دوحه 
قال هويشل بن عبدالله : 
یا راكب ود اَل وادتعامة یی از من رس حل 
اما مرفع اة قخدذیم اله وحيةعما اش 
وقال ابن شفلوت أحد رؤساء قبيلة قحطان : 
تبت ب نياش و نض تکار 
دوح : نوع من الخبز يعمل في جنوب الملکة. وهو غير معروف في نجد. 
يعمل من دقيق البر. وهو غذاء جید. وشكله مستطيل. 


قال عبدالعزيزبن حمود بن سبيل : 
زمابي دوق يال القطان ,وال ضاق مدرد هام باعل من اشيم 

دقوقة : جراد يطبخ وييبس ثم یدق فیتحسونه مع الماء يتوجبون به بصفته 
غذاء لقلّة الطعام. 

والزهاب : زاد المسافر الذي يتزود به لسفره. وبعضهم يعبطون دقوقة 
الجراد بالتمر فيتكون منه طعام لذيذ. 


0 نیت 


الطعام وآنيته 
بابالراء 
رغيدة 'رغيد 

قال محمد بن زيد من أهل القويعية : 
ولا الحيافي آمي نشیده واحط في أمي ما يُعذرب سواهًا 
تحط قرصان وكته ریس ده وفیه الحزز من عضها ما قواها 

قلت : الحزّز جمع حزة وهي قطع اللّحم الصغيرة الصلبة. 

وقال رشيد الكثيري : 
واحد عشاه البرومقَّطح الحيل واا رفيد ينطع القلب حسره 

رغيدة : ويقال رغید : طعام من نوع العصيد غير أنه رخو. يعمل من دقيق 
القمح أو دقيق الذرة أو غيرها من الحبوب. 

وصنعه يتم بلت الدقيق في الماء وهو على النار. ويحرّك بالعصاد حتى 
يذوب الدقيق بالاء. والذي يجعله يبقى رغیدا هو قلّة الدقيق بالنسبة للماء. 
وهو من طعام العسر والفقر وقلّة الطعام. وهو عربي فصیح. 

في اللسان : والرّغيدة اللّبن الحليب يَغْلى ثم يذرٌ عليه الدقيق حتى يختلط 
ویساط, فیلعق لعقا: 

قلت : وسواء ذر الدقیق في ماء أو حلیب فانه يسمى رغیدا إذا كان رخواً 


لم تشتد خئورته. 


ڳڍ 
ل 
ڳڍ 


5 4 و ات 95 و ه 
رغيف . جمعه أرغفة ورغفان 
قال مقحم الصقري العنزي 
تكرم سبال حق وتعبار إلى من ولد العفن شح برغفيفه 


- ۷۷ - 


القسم الأول 


وقال هويشل بن عبدالله : 

رغیف : اسم لكل ما يصنع من دقيق القمح أو الذرة أو الشعير أو غيرها 
من أنواع الخبز الذي كان يعمل في التنور أو على الصاج أو في فرن. وهو 
عربي فصيح. 

في اللسان : رغف الطين والعجين يرغفه رغفاء كثّله بيديه. وأصل الرغف 
جمعك الرغيف تكثله. 

والرغيف الخبز. مشتق من ذلك. والجمع آرغفة. ورغف ورغفان. قال 
لقیط بن زرارة : 
إن الشواء والتشيل والرغف والقينة الحسناء والکأس الأنف 


للطاعنين الخیل والخیل قطف 


د عا لا 


- (A - 


الطعام وآنيته 


6 5 5 ىو 0 
زيدة جمعصه زب د 


قال محمد بن ثليب من آهل الدوادمي : 
بين اللجاة مسب هل وهرمول وقنينة العشوی وذيك الصفيحة 
ریدو ف ...وی کل وم مه ا 

زيدة : هي ما یستخلص من اللبن بعد خضه. وذلك أن الحلیب بعد أن 
يتخثّر یوضع في السقاء ویخض بقوة حتی یتجمع ویتختر. ثم یستخرج من 
السقاء آبیض, ومنه یتکون السمن الطبيعي» وهو عربي فصیح. 

في اللسان : الزبد زبد السمن قبل أن يسلاء والقطعة منه زيدة. وهو ما 
خلص من اللين إذا مخض... وأنشد ابن الأعرابي : 
فیاعجوزا لا تساوي فلسا لاتأکل الزيدة الا نه سا 

زبيدية . جمعه زبيدي 

قال محمد بن ثلیب من آهل الدوادمي : 
بین التّجاة وبین مبهل وهرمول وقنينة العشوی وذيك الصفیحة 
بهزيد وزبيدي ورايب وشلهلول وبه كل یوم عند ربعي ذييحّة 

وقال قاسي بن عضيب : 
ف الناعنساس تله ا ا مضا 
إليا تقابلنا على تار قباس قمنا نشاري غالي المدح ونبيع 

بيدية : نوع من الفقع (الكمأة)؛ وهو آبر حجما وآنقاه لونّاء سمي زبيديًا 
لأنه يبدو أبيض نقياًء بياضه كبياض الزبد. 


والفقع ثلاثة آنواع : زبيدي وجبية وخلاسي. ویقولون عنه: الزييدي حق 


- ٩٩ - 


القسم الأول 
وليدي. والجبية حق البنية. والخلاسي حق راسي. 

وهو نبات وسّمي ينبت في البلاد التي يصيبها مطر الوسمي, تصدع عنه 
الأرض فيبدو ظاهرا على وجه الأرضء لا عروق له ولا أوراق ولا زهر. وهو 
عربي فصيح. 

في اللسان : الفقع بالکسر و القت الأبیض الرخو من الكماة وهو آردژها. 
قال الراعي : 
بلاد یز لقع فيهاقنامَهُ ٠‏ کماابیض شيخ من رفاعة اجلح 

و یت ات كفيك وجبع ات ات 

وقال آبو حنيفة : الفقع یطلع من الأرض فیظهر أبيضء وهو رديء 
والجید ما حفر عنه واستخرج. والجمع أفقع وفقوع وفقعة. 

وفي اللسان : الكمأة واحدها کمء على غير قیاس. الکمء نبات ینقض 
اف هكرو ها تفر اتن والح أك رة 


ڳڍ 
ل 
ڳڍ 


باب السين 


و 
سعن . وجمعه سعون . ویقال : سعل 
قال عبدالله بن سبیل : 
وی الى جت ققضة الجژويالصيف ‏ وَابْعَد شری تَقْعِه وت إمزونه 
والعشب تلوي به شعوف من الصيف شتاو ا خلت ريق من سود 
وقال سليمان الطويل : 


او# ا د 


الطعام وآنيته 


وقال عدوان بن راشد الهربيد : 
قادت لنا الرنوب والسّعل مَليان والکصر حشوانه علّی الما عطون 

سعن : سقاء صغيرة یحمله الرعاة. فيه حلیب. ویستعمل كذلك لحمل الماء 
للشرب. وبعضهم يسمونه سعلاً فیقلبون نونه لامّاء وقد وردت فيه آقوال 
كيو 

في اللسان : السعن القربة البالية. المتخرقة العنق يبرد فيها الماء. وقيل: 
السعن قرية آو (داوة یقطع اها ویشد عنقها وتعلق إلى خشبة آو جذع نخلة 
ثم ينبن فیها. ثم یبرد فیها. وهو شبیه بدلو السقائین یصبون به في الزائد . 

والشحثة «القرية الصشيرة شین فيا الماك 

والسعن : قربة ينبذ فيها ويستقى بهاء والجمع سعنة. 

والسعن : كالعكة يكون فيها العسل. والجمع أسعان وسعنة. 

قلت :لا تنافي ولا اختلاف بين هذه الأقوال. وكلها تؤكد أن السعن نوع من 
القرب المستعملة للماء وغیره. وكل الأقوال التي وردت فيه آخره نون؛ ولم يرد 
باللام» وجاء باللام في بعض الشعر الشعبي لهجة محلية في بعض نواحي 
المملكة. 


72 عت © لور 0 
سفا » جمعه سقیان 
ی ی 


قال ابراهیم بن جعیثن : 
یوم انطلق خیط السقا والقدح فاض ما خدت بالسابق علیهم محاریض 


وقال هویشل بن عبدالله : 
لا کن درانهامن یوم دلیت سيل مع عجمة جاله ترجاد 
خدیت منهماسشاوین وبقيت وحن والبهم صويها سرداد مرداد 


4 - 


القسم الأول 

سقاء : يقصد به وعاء خض اللین. ویتخذ من جلود الضأن الدبوغة. يسلخ 
على هيئته ويخرز موخره. ويوضع له عروة في رجليه وأخرى في يديه يعلّق 
بهما أثناء خضه في النزل. وهو فصیح عربي الاسم والاستعمال. 

في اللسان : السقاء جلد السخلة إذا أجذع. ولا يكون الا للماءء أنشد ابن 
الأعرابي : 
يجن بنا عرض الفلاة ومالنا عليهن إلا وخدهن سقاء 

والجمع أسقية وأسقيات. 

وقال ابن السكيت : السقاء يكون لبن والماء. 

وقال آبو النجم : ضروعها بالدو أسقياته. 

قلت : سقاء يقال لوعاء اللبن وکذلك لقرية الاء غير أنه بوعاء اللبن آشهر 
وحن 

ولیس هناك فرق بين قربة الاء وسقاء اللبن فهما من آدم جلود الغنم غير 
أن سقاء اللبن یکون أرق في دبفه. وحین یخرز یجعل جانبه الذي يلي لحم 
الغنم ظاهریا وظهره الذي كان فيه الصوف داخلیا. وقربة الاء خلاف ذلك. 


اد 


سمح » واحده سمحة 
قال عبید الرشید حینما كان أميرا في الجوف : 
لبي کب ام تن ربضاحي يام يلم المح ورين غاضب 
فأجابته ظاهرة الشرارية قائلة : 
يجي ةم نوانشراطياع ٠‏ وِينيت ونا ايزا ول تجبيه 


سمح : نبات ينبت في الربيع وبناته أخضر رقیق. وأعواده دقيقة يرتفع 


کک 


الطعام وآنيته 

مقدار ستين سنتیمترا أو يزيد بعضه قليلاً. وينبت بكثرة بعضه عند بعض: 
وهو من نباتات شمال الملكة لا سیما بلاد الجوف. ویستشمر منه ثمر یتخد 
منه غذاء جید في بلاد الجوف. 

آما طريقة تحصیله فانهم یدعونه في منابته إلى أن ینضح وییبس ثم 
یجمعونه ویجعلونه أكواماً ثم یخبطونه بعصا عريضة وثقيلة خبطاً خفیفا(۱): 
لأنه لا یحتاج إلى خبط شدید لهشاشته ودقّة أعواده» فإذا انفصل ثمره من 
أعواده دُروه كما يذرى القمح فيذهب الریح بورقه وأعواده ویبقی ثمره. 
فیضعونه في آکیاس ویحملونه إلى منازلهم. وعند الحاجة ینصلون منه بقدر 
حاجتهم للطعام. 

عملية تنصیله : إن ثمره عبارة عن أكياس صغيرة مدحرجة الشکل خشنة 
بقدر حب الحمص مملوءة بحب صفار جدا آصفر من حب الرشاد أحمر 
داكن صلب جدا. آما أكياسه فان لونها آبیض. یوضع في قدر فيه ماء ثم 
يحرك قليلاً فتتفتح أك اه ونل مها در ویترسب في قاع القدر وتطفو 
أكياسه فوق الماءء عندئذ يزاح الا وا ا كيه مخ این فو الت في 
القدر ثم ينشر ويعرض للشمس حتى ييبس ثم ينخل في غربيل خاص 
لتصفيته من الشوائب. وبذلك یفرز من آکیاسه. ويكون صالحًا ليعمل 
منه الطعام. 

عندما يراد عمل طعام منهء يؤخذ منه كمية بقدر الحاجة ثم تحمس على نار 
هادثة حمساً يسيراً. وبعد أن يبرد يطحن ویعمل من دقيقه الطعام الطلوب. 

آما آفضل ما يعمل منه من الطعام فانه البکیل. ویقول له بعضهم بكيلة 
بصيغة التأنیث. ویتکون طعام البکیل من ثلاثة آشیاء: 


(۱) العصا التي يخبط بها تسمى مطبة. 
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القسم الأول 

-١‏ التمر : يؤتى بتمر قد أخرج منه نواه ثم يعبط عبطًا جيدًا حتى يكون 

؟- دقيق السمح : بعد عبط التمر يوضع عليه دقيق السمح ويعبطان معا 
عبط جيدًا حتى يختلط أحدهما بالآخرء ثم يقطّع إلى كتل. 

۳- السمن : بعد أن يصبح التمر والسمح كتلة واحدة يوضع عليه السمن 
بنسبة غير کثيرة. ومن ثم يكون طعام البكيل مكتملاً ومعداً للأكل. 

وكذلك يعمل من دقيق السمح رغيف يعمل على الصاجء یسمّی صبيباًء لأنه 
عند عمله تعمل عجينة رخوة فتصب على الصاج صبا وهو على النار. 

هذان النوعان من الطعام هما أهم ما يعمل من السمح من الطعام 
والسمح غذاء شتوي - لا سيما - البكيل فإنه طعام جيد في الشتاء. وتناوله 
قظور | جود 


2 


قال أحد الشعراء : 

أهل القصور اللي مواعینهم طين عسى الحيا يذكّر على دارهم طاح 

صبابة للسّمن وق المواعين وتَطصّامة للجمالأدهّم ونطاح 
وقال آخر : 

مسحي نو ار ران يبب هدرت 
وقال تفيمش بن صنیتان الشمري : 

وخبزیعبا ته من السمن تقليد هذي سلوم جدودنا القدم ینا 
سمن : هو ما پستخلص من حليب الفنم أو البقر أو الابل بعد خضه وتکون 

زیده. وأفضله ما پستخلص من حلیب الضآن. ویقولون: سلوا السمن پسلونه 


- ۲ ۰ 


الطعام وآنيته 
إذا استخلصوه من زبده. وهو عربي فصیح. 
في اللسان : سلا السّمن يسلؤه سلاً واستلأه : طبخه وعالجه فأذاب زیده. 
والاسم السللاء بالكسر ممدود وهو السّمن؛ والجمع أسلمّة. 
قال الفرزدق : 
كانوا كسالنة حمقاء إذ حقنت سلاءها في أديم غير مربوب 
قلت : طريقة اا تيوضع ال بل یناب على ار ها حت يقلن 
قليلاً ثم يرفع عن النار ويزاح عنه ما طفا فوقه من رغوة بيضاء خفيفة ثم 
يعاد إلى النار حتى يغلي غليانًا خفيفًا ثم يذرٌ فيه الخلاصة وهو على النار. 
والخلاصة دقيق قمح قد أحرق بالمراضيف وهِيِّىْ لهذا الغرض. وطريقة 
حرقه هو أن یحمی حجر أو حجران غير كبيرين ثم يوضع الدقيق في إناء ثم 
يلقى الحجر فيه ويحرك قليلاً. ولا يترك حتى يصل الدقيق إلى درجة 
الاحتراق. وبعد وضع الخلاصة فيه يغلي قليلاً ثم يبعد عن النار حتى إذا 
ترسبت الخلاصة وبرد قليلاً صب في الظرف أو في إناء وبقيت الخلاصة 
في قاع الاناء. وبهذه العملية تكون عملية السلاء قد انتهت. 
آما فائدة الخلاصة (الدقيق) فهو إحداث رائحة طيبة في السمن وتصفية 
السّمن مما علق في زبده من ماء أو شعر أو غيره فمرسبه في قاع الإناء. 
اتر ها تك هته الدويك:ضن القشدة: 
وم جد فا قرش اسمن : 
قال عبد الله بن دویرج : 
ذبحني ففقع عبد الله عله دایم یجنیه 
جمل بي وق الس من الذراحي شم كَادَانِي 
ألا يا شوف عيني یوم جاب لي الصحن مالیه 
علیه الشاهد الله یوم نادى الصيك وخواني 


- ۲۵ - 


القسم الأول 
باب الشين 
و اام 

قال عبدالله بن سجوان الرويس العتيبي : 
فتجالهم یصعد إلى هامة الراس 2 والوفل بالمشراق مِثلالنَقِيلّه 
کم قلطوا من حكرة فوقهاراس 2 ماهوب شرك من رحو ل هزیله 

وقال آخر : 

وشروکهم روس البقر مع حدّاهما 

شرك : يعنون به اللحمة التي تشترى من الجزار. إذا كانت دون الذبيحة 
الكاملة. 

وغالباً يقال هذا لا پشتری من لحم الجزور من الجزارء أو من لحم البقر 
أو الغنم إذا كان قليلاً. 

2 و وو و اين 
شنه . جمعه شنون . ويقال أيضا شن 

قال مخلد القنامي : 
E‏ دنا صئویه NEE.‏ 

وقال عدوان بن راشد الهربيد : 
من قوق جيل ضاریات للقران ‏ . رت الصبٌال ویابنسات الشنون 

قال سعد بن مزيين العضياني : 
هم شواني تين رحت اقرع إقراع اقراع شن معلق في الصلیبه 

وقال عبدالله بن علي العكرد الطروي الباهلي : 
يا لوف قلبي توف ورد مسيًان مع طّلعة الجوزا تقارع شنونه 
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سس سي 2 اللطعام وآنيته 
واستعمالها في حمل الماء. فيبست بعد اللينء واسودت بعد الحمرة, ولكنه 
طاب ماؤها وبرد ولذ مشربه, وقربة الشنة تستعمل في الحضر وفي السفر. 
وتزيد أهميتها في الصيف عند زيادة الحاجة إلى الماء البارد. 

تستعمل في المساجد وفي البیوت. يوضع لها محجان معلق في السقف 
يكون في مكان معرض للهواء بعيدًا عن حرارة الشمس وتعلق فيه. والاسم 
والاستعمال عربي فصیح. 

في اللسان : الشن والشنة : الخلق من كل آنية صنعت من جلد. وجمعها 
شنان. 

مه وتشتق السقاء واشتن واساقين + أخاق. 

والشن : القربة الخلق . والشنة أيضاء ... والجمع الشنان. قال النابغة : 
كأنك من جمال بني أقيش يقع قع خلف رجليه بشن 

وفي حديث قيام الليل: فقام إلى شن معلّقة. أي قربة. 

وفي حديث آخر : هل عندكم ماء بات في شن. اه. 

وقال طرفة في معلقته : 
قطورا به خَلْفَ الزمیل وتارة على حشف کالشن ذاو مُجدد 

وفي الشرح : الشن القربة الحَلّق والإداوة الحَلّق. 

ومن جيّد ما قيل في الشنّة : 

قال عبدالله بن إبراهيم الخويطر : 
لعل جسو العلي لخ سس وف عسی الصواعق یدنه 
حفاير نی شفن نش وف بالقيظ مايرتوي شنه 

وقال شاعر من البادية : 


دمع عيني كما شن كثير الهشوم عرضته الزوامل حد شوك العضاه 


- ۲۷ - 


القسم الأول 
وقد أكثر الشعراء من ذكر الشنة في أسفارهم» وذلك لأن ماءها يكون أبرد 


وألذ مشربًا من ماء غيرها من القرب. 


ون ا 
شهلول . جمعه شهالیل 
قال محمد بن ثليب من آهل الدوادمي : 
بين اللجاة وبين مبهل وهرمول وقنينه الحشوی وذيك الصفيحة 
به زيد وزبي دي ورايب وشهلول وبه كل یوم عند ربعي ذييحّة 
وقال آخر : 
برية یا سه يل ونم ارها هیل ‏ 0 ولي مسّویهایمینه مذيه 
وماها قراح من بیار شه‌الیل من هضبة ابن حويل والاً الوجَيّه 
شهلول : هو الماء الصافي العذب النقي, ولم أر له ذكرًا فيما اطّلعت عليه 
من الراجع بهذا العنی. 
ومن جيد ما قیل فيه : 
قال حنیف بن سعیدان : 
اليا وردئوا کوکب ماه ششِهلُولَ رووا قربكُم من براید فلج ها 
خبرا مسقیهامن الوسم هملول ‏ من ثالث الأتوام سَیله سهجها 
ياب الصاد 


مر © ص 3 مي 
صحفة ‏ حمعه صحاف 
قال عدوان بن راشد الهربيد : 
يا سعيدأنا تئواي دون الاجاوید أهل الصح اف ومتعبين الدلال 


الطعام. ومنه ما يتسع للذبيحة الكبيرة من الفنم. وله عروتان من حدید 


- YA - 


اه سبي اللظعام وآنيته 
مثبتتان في جانبيه يحمل بهماء كان مستعملاً استعمالاً شائعًا في الجزيرة 
العربية. ومنه أحجام صغيرة. من نوعه وعلى هيئته. وكلها تستعمل لتقديم 
الطعام. ومنها ما يزين بزخارف محفورة فیه. ومنها ما يزين بقمور صفراء 
جميلة. ومنها ما يزين بحبات بيضاء صغيرة من الرصاص يرشم بها على 
هيئة زخارف مختلفة. وهو صناعة وطنية يقوم بها نجارو الخشب في مختلف 
الناطق, بطريقة الحفر. وتصنع من خشب الغابات المتوافرة في كل منطقة. 

وأكبرها ما يعمل في نجد من خشب الأثل وما يعمل في جنوب الحجاز من 
خشب العرعرء وأصلبها ما يعمل من خشب الطلح. وهو عربي فصیح. 

قال في اللسان : والصّحَمَةٌ كالقصعة. 

وقال ابن سيده : شبه قصعة مسطحة عريضة:؛ وهي تشبع الخمسة 
ونحوهم. والجمع صحاف. 

وفي التنزيل  :‏ بطاف علیهم بصحاف من ذهب 4( 

وأنشد : 


والمكاكيك والصحاف من الفض ةوالضامرت تحت الرحال 


(۱) سورة الزخرف. الآية: ۷۱ . 
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القسم الأول 


د ي 
۰ 


صحن » جمعه صحون 


قال عبد الله بن سبیل : 

ااا 
وقال عبدالمحسن الصالح : 

الع بای ام لكاو ا بيني 
وقال حمد بن سريع من أهل معشبة : 

ا 
وقال غانم بن نغيمش الحبلاني : 

عيال ناصر والهدیرس هل الطيب أهل الصخا وأهل الصحون الكبيره 


f» 


الطعام وآنيته 

وقال حنيف بن سعيدان : 
ا كنك تاي مس وت رسو 

صحن : إناء واسع» حافته قصيرة. يقدّم فيه الطعام. ويسمى أيضًا طساك 
ثم تبسیا. والصحون القديمة كانت مصنوعة من النحاس الأحمر مطلية 
نو 

آما التبسي فإنه مصنوع من الغضار. وهو مستورد. وکل آنواع الصحون 
ذات آحجام متعددة. منها الکبیر والصغیر والوسط. ومنها ما هو صناعة 
محلية ومنها ما هو مستورد. غير أن شکلها واحد ومعدنها واحد. الا تبسي 
الفضار فإنه مستورد. وما كان منها كبيرًا یوضع له حلق (عری) يحمل بها. 
منها ما له حلقتان. ومنها ما له ثلاث حلق ومنها ما له آربع حلق حسب 
آحجامها وثقلها عند حملها مملوءة بالطعام. 

وفي وقت متأخر صنع صحن النحاس آبو كور - ويسميه بعضهم مکورا 
وبعضهم يسميه صينية - وکل صحون النحاس ندر استعمالها. واعتیض عنها 
بآنواع من الصحون الستوردة الحدينة. 

وبعضهم یطلقون اسم صحن وصينية وطسل على کل آنواع الصحون. كما 
تقدم في نصوص الشعر. 

قال عبدالرحمن بن جبرین يذكر الصحن ذا الحق الثلاث : 
اف زب یی تم وق مضل الوكلا حلاق اف يباين 

فذكر أن الصحن ذا الحلاق الثلاث يتسع لأكثر من شاة حائل واحدة. 

وقد شاهدت کثیرا من هذه الصحون ذات ثلاث الحلق وذات آربع الحلق. 
انظر صورة صينية وصورة طسل. 

قلت : والصحن اسم ذو أصل عربي فصیح. قال في اللسان: الصحن: 


0 - 


القسم الأول 
القدح لا بالكبير ولا بالصغير.. والمصحنة إناء نحو القصعة. اه. 
وقال عمرو بن كلثوم في معلقته : 
ألا هبي بصحنك فاصبحينا وللاتبقي خمورالأندرينا 
وفي شرحه : والصحن : القدح الضخم الواسء('). 
ومع عروبة اسم الصحن وعراقته. وما له من ذكريات في تاريخ الكرماء 
فإنه قد آصبح قليلاً استعماله. وقد استبدل باسم (تبسي) إذا كان من 
الغضار واسم (صينية) إذا كان نحاسًَا أو غير نحاس. 
أما اسمه تبسي فإنها تسمية حديثة لا أصل لها في اللغة العربية. 
ومن جيد ما قيل في الصحن : 
قال نغيمش بن صنيتان الشمري : 
هات الصحن يا هید قبل الناشيد ‏ وقوتن‌هلاً یاف هید مین 
اها ی وخرضان قوف کان حتاف 
ونری في بيته الأول أنه عبر عن الصحن باسمه. وفي بيته الثاني عبر عن 
الصحون بصياني. 
وقال صاهود بن طواله الشمري : 
ويا ما حکوا في فيتك فصل الشوار ١‏ وخیل تربط في جدید الحبال 
وا جات ا وا وو اک یا مسا دن 
وقال محمد بن حصیص : 
مع حون ليها اليل تزمى ٠‏ بزاد يشيع الوم الجسیسمه 


(۱) شرح ابن الأنباري : ۳۷۱ . 
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الطعام وآنيته 
u ©‏ 2 
صفرية . جمعه صفاري 

قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
ار الراك ال ادل ا توق شتسار 
اتدلى تلت وتبهض الصفرية يطيح من کترالعصید بداد 

وقال آخر: 
جك الکواویر یا سلي مان والله ينك على الرية 
فیکنیی آغلاه تدریجیا حش يعدن كوه ية بالنسية لقاحدته وله كنقة 
بارزة إلى خارجه. يستعمل في طبخ الطعام وغیره. وبعضهم يعمم ويطلق اسم 
فشرية سن امع امه التتحابن هت تفر غير أنه ل تک مها كيين 
يتسع لطبخ الذبيحة إلا نادرًا. 


القسمالأول لل سس يبيبح 

وليست الصفريّة من القدور التي پروی بها الماء كما ذكر الشاعر, ولكنه 
عبر بها عن القدر (الروی) الذي عادة يكون خاصا لنقل الماء إلى المنزل 
لضرورة شعرية. وکثیرا ما یعبرون بصضرية عن أي قدر نحاس لكونها 
مصنوعة من مادة واحدة. 

والصفرية النحاسية من الأمتعة التی انتهی استعمالها في زمن مبکر من 
ظهور الآنية الحديثة. 

وسميت بهذا الاسم نسبة إلى معدنها الذي تصنع منه. وهو عربي فصیح. 

قال في اللسان : الصفر النحاس الجید. وقيل: الصفر ضرب من النحاس. 

والصفر بالضم الذي تعمل منه الأواني. 

لډ کر کرد 


ت .و 
في 


صفو 
قال فهد بن عبدالرحمن بن مقرن من أهل شقراء : 

تذبّح له الکشرا الفتاة الردوم وصحون قرصان من الصّمو مسقاة 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 

قم يا محمد سوحلوومرا رسم إليا جوك التشاما هل الكيف 

مع منسف عند الناره جرا یاشناق حیل صشوها لن تذاریف 
صفو : یقصد به مرق اللحم الذي يكثر فيه الدسم. أو ما یستصفی منه 

من الدهن. ویقال لما یستصفی منه: صفو وصفوة بالونت. وهو لغة عربية 

قصیحه . 


- ۷۶ 


الطعام وآنيته 
قال مشعان بن هدال : 
لدَادة الدئیا معام یل وفراش وصينيّة یقبل بها العبد مسعود 
وقال عبید العلي الرشید : 
وقال خضیر الصعيليك : 
اللي يُدمي الفوس من شمخ النَيب يحط من قوق الصي‌اني فقاره 
وقال نغیمش بن صنیتان الشمري : 
هات الصحن يافهيد قبل التناشيد وقوئن هلا يا فه يد حق علینا 
مبياني بها ادنشیمي تيد وخ رفا شود كان حا ی 
صينيّة : صحن مصنوع من النحاس» يستعمل لتقديم الطعام للضیف. منها 
كبير ومنها صغيرء وكذلك كانوا يقولون لصحن الفناجيل صينية. هذا الذي 


آصبح يسمى : طوفرية. 


القسمالأول 33س يححبحببب 

ونرى أن هؤلاء الشعراء يطلقون الاسم (صينية) على الصحن الذي يقدم 
به الطعام للضیوف. وفي شعر نفیمش بن صنيتان نرى أنه في بيته الأول 
سماه صحناً. وحينما أكده في بيته الثاني سماه صينية. وهو ذو أصل عربي. 

جاء في اللسان : الصين : بلد معروف. والصواني: الأواني منسوبة إليه. 

قلت : کل نصوص الشعر التقدمة خاصة بصينية الطعام. آما صينية 
الفناجیل فان الحدیث عنها سيأتي. 

دک کر 
یاب الضاد 
ضبة » جمعه ضباب 

قال محمد الصقري العنزي : 
خطو الوئد ناش على مُوتة التّار | صضرعلی عود تضبّه كثيمّه 

ضبة : صفيحة رقیقة. تصنع من الحدید ومن الصفر ومن النحاس. 
وتستعمل في آنية الخشب کالصفحة والقدح والیقعة. وفي الکاییل الخشبية, 
کالصاع والمد حینما یصیبها شرخ في حافتها أو ثلم فانها تثنى عليه وتثبت 
بمسمار ينفذ الاناء ویجمع بين طرفیها فیثبتها . 

والضبة أيضًا ضبة الباب. وهي جمجمته وقد تقدم في صورته؛ وتسمی 
آیضا كتيفة. وأصلها عربي فصیح. 

قال في اللسان : الضبة حديدة عريضة یضبب بها الباب والخشب. 
والجمع ضباب. 

قال آبو منصور : يقال لها الضبة والكتيفة. لأنها عريضة كهيئة خلق 
ا تن 

والكتيفة لأنها عريضة على هيئة الکتف. 


- ۳۲ 


الطعام وآنيته 


بابالطاء 


طاسة ؛ جمعه طیس وطياس 

قال ابن عمار: 
قلت إيه مير أشواركم والتصايح مثل الطر شوق الطياس الکفات 

وقال عبد الله اللوح : 
EEK ETE‏ 

واحد ورثه من امه طاسة ما هيب مَربُوبه 

وفي المثل الشعبي : طاسة يا منقاش. 

طاسة : إناء ذو أحجام مختلفة. بعضه مستورد. ومنه ماهو مصنوع محلیّ 
من النحاس الطلي بالقصدیر. ومنه ما هو مصنوع من العدن. ویستعمل في 
شرب الاء وغیره. وهو ذو أصل فصیح. 

في اللسان : والطّاس : الذي يشرب به. قال آبو حنيفة : هو القاقوزة. 


- ۳۷ - 


القسم الأول 


عي 9 و ۾ 
طسل . جمعه طسول 
قال عبداللّه بن عویوید : 
(قلط الفتج ال ذریف مسویه من عقب طسل ذارف به ایدامه 
وقال حمیدان الشویعر : 
ليتك حاضرعدره وتحليفه يوم جاب الكصيدة في اليل 
وقال محمد بن فهاد القحطاني (ابن حصيص) : 
يا الله على بريق علی النار مرکیه أشرب منه خمس وتسعين فنجال 
والی قط سل | لقم ق ت ادتیه ۳ لي .رله كلاثين رج ل 
طسل : الصحن الذي یقدم به الطعام صغيرًا كان أو کبیرا. من نحاس كان 
أو غضار. 


طسل تحاس 


ویبدو لي أنه اسم محرف من كلمة (طست). وهي لغة ما زالت مستعملة 
عند البادية. وبعضهم يقلب سينه شيئًا فيقول : طشت. 
والطست : لغة فصيحة. 
قال في اللسان : الطّست : من آنية الصفرء آنشی. وقد تذگر. 
ومن جيد ما قيل في الطّسل : 
A‏ 


الطعام وآنيته 
واللي يريد الطیب مس يطِسَة ‏ مِنْحبلُوةزينِنماها م یله 


باب العين 


ع ۰ 9 


عصب » جمعه عصوب ‏ عصبان 
قال عبدالله بن سبیل : 
كن القدم يالساق عع صب لخطار 202 عقب التجاح وقدم فرس اليماني 
صّفّة استاد صّمفّة له بها کار مافيه قصب ولا حلط معه ثاني 
وقال عبید بن هويدي : 
اسو يرك بعشو فا شیرف بی 
قال عدوان بن راشد الهربيد الشمري : 
عصب : يقصد به شحم بطن الذبيحة (ثريها). ضاناً كانت أو ماعرًاء 
فإنهم كانوا يجمعونه ويلفون بعضه ببعض ثم يلفون حوله المصير - (الأمعاء 


4م - 


القسم الأول الل حيبي 
الدقيقة) فیفدو مستطيلاً ويطبخ على هذه الهيئة ويقدم للضيوف على 


۶ مه 


وهو ذو أصل عربي فصیح. 

قال في اللسان : العصب : الطي الشدید. وعصب الشيء يعصبه عصبا: 
طواه ولواه وقيل شده. 

... ويقال لأمعاء الشاة إذا طويت وجمعت ثم جعلت في حوية من حوايا 
بطنها: عصبء واحد عصیب. والعصيب من أمعاء الشاة ما لوي منهاء 
والجمع أعصبة وعصب. 

قلت : وتبين مما تقدم أن العصب اسم أخذ من عمل لفه وتسويته وشده 
بالأمعاء إذا لفت حوله. في استعماله الفصيح وكذلك العامي. 

ل ل کرد 
عصيدة » وا لديم عصيد 

قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
ات تنوف ده رم متیر اهمه 
اتدلّی تلت وتبُ هّض الص ضَريّة یطیح من کثرالجصید بداد 

وقال خضير بن عيادة الصعيليك الشمري : 
أحد مُواكيله علّی فطّح الحیل وأحد عصید یلطع الکبد حرو(۱) 

وقال هويشل بن عبدالله : 
رب توى ككل لوديد غناويه من عصيد الحبش يملون خولاني 

عصيدة : طعام يصنع من دقيق الذرة. ومن دقيق الدخن. وقد يصنع من 
دفيق الير. 


(۱) ويروى هذا البيت لرشيد الكثيري. ورواه بعضهم (رغيدة) بدلاً من عصيدة. 


f 


الطعام وآنيته 

إعداده : يوضع الماء في القدر على النار حتى يفور ويضاف له قطعة حزرة 
صفیرة ثم ولك الدقیق في القدر - اي يرشع هيه قرا فاا ورا 
بالعصاد بحركة دائرية مستمرة حتی ينتهي. 

وهو عربي ذو أصل فصیح. 

قال في اللسان : العصد : اللي » عصد الشيء يعصده عصداًء فهو 
معصود وعصید لواه. والعضيدة منه. والعصد ما تعصد به. 

قال الجوهري : والعصيدة التي تعصدها بالسواط فتمرها به, فتنقلب ولا 
یبقی في الاناء منها شيء الا انقلب. 

وفي حدیث خولة : فقربت له عصيدة. هي دقیق يلت بالسمن ویطبخ. 

وقال الليث : العاصد الذي یعصد العصيدة ویقلبها بالعصد. اه. 

قلت : ولعرفة فائدة الحزرة في العصید انظر صورة کرشة. 

ومن جید ما قيل في العصيدة : 


قال محمد بن مشعي الدوسري : 


3 يتأناوياه غدههاللي منهم جه 

ششحم قاظطر وعصیده صمنالدرةالجديده 

والعصيدةمااشتهيها والشيخ قام یدلقم فيها 
وقال حميدان الشویعر : 


ليتك حاضرعدره وتحليفه يوم جاب العصيدة في الطسيل 


% % % 


- 8۱ 


القسم الأول 
باب الغين 


غضارة جبعة غضار 
قال سلمان الجمل من شعراء القرن الثالث عشر الهجريء من أهل عنيزة: 
أولاد علي جَوهٌ مثل التثّماره يا مابهم من دايح الراس مرو 
خَلوه مثل اللي تکسّر عضاره هي بضعته وأضحی نوکت فای الدور 
وقال حسن بن هویشل : 
وشام ید هي والقدح والفضاره وضیی ما عرفه غاد آرناق وشکال 
وقال عبدالله بن حصیص : 
رق سرام تل كرفي ضار | اوخلب باز زيم مات 
غضارة : إناء معروف. يصنع من الصفيح المطلي بالصين النقي الناعم. 
کستعمل لضرب الام واللن و غیر ذلك 


- 6۲ 


الطعام وآنيته 

ومنها نوع يسمى : مفهقة (بادية) يستعمل لتقديم الطعام. وللفضارة 
أحجام مختلفة. منها كبير ومنها صغير ومنها بين ذلك. والكثير منها ملون 
بألوان جميلة ومزين بأشكال مختلفة من الألوان والزخارف. والغضار القديم 
أغلبه مظلّع بظلوع طولية. 

وكل الغضار بأنواعه - البادية والمشرية - صناعة مستوردة. وبعضه له 
أغطية جميلة؛ وما زال بعضه مستعملاً. 

والغضارة من أصل عربي فصیح. 

قال في اللسان : الغضارة الطين الحرء وقيل : الطّين اللازب الأخضر. 

والغضارة الصحفة الْتَخدة منه... الغضارة الطين الحر ومنه پتخن 


الخزف الذي یسمی الفضار. اه . 


غضارة مفهقة تلطعام 


- ۳ 


القسم الأول الل حيبي 


بابالفاء 

فتيت . واحده قرص فتيت 

قال عبد الله بن علي بن دویرج : 
وذرعان كالجماز والکف مندار قرص الفتيت إلى انتّهى بالورام 

فتيت : أقراص تصنع من دقيق القمح مضافًا إليه بعض البهارات. وتلون 
بلون أحمر أو أصفر خفیف. وهو لذيذ الطعم شهي» ويصنع صناعة وطنية. 
تعمله النساء في البيوت بواسطة التنور - وأقراصه مدورة - كما وصفها 
الشاعر. ولا تجمل بشيء من الزخارف. ولقرصه شفة لطيفة تحف به مرتفعة 

ومنه نوع آخر يسمى : گلیجا. وبعضهم يقول له: کلیج. وهو يختلف عن 
سابقه بأن قرصه وان كان مدورا فإنه أصغر حجمًا وأثخن سمكًا وسطحه 
مزين بزخارف جميلة بارزة فيه. تعمل بواسطة لوح خشبي صنع لهذا الغرض 
وحفرت فيه هذه الزخارف. يضغط عليه فرص الكليجا قبل وضعه في التنور 
فتبرز فيه هذه الزخارف. وهو كذلك ليس له شفة بارزة وهو أشد حلاوة من 
الاك 

أما ما يصنع في هذا العهد منه في منطقة القصيم من الكليجا فإنه عمل 
آلي يختلف عن العمل اليدوي القديم من حيث لونه الداكن وكذا من حيث 
طعمه؛ وان کان يماثله شكلاً. 

ويبدو لي أن اسمه مأخوذ من صفته. وهي هشاشتة وسرعة تفتته. 


عا عا كمد 
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الطعام وآنيته 
فقعة ؛ جمعه فقع › و عة 
كان عبداللّه بن دویرج يعمل عند عمه عبد اللّه. وکان يكثر له الفقع في 
طعامه. فقال : 
ذبحني فقع عبد الله لعلّه دایم یجنیه 
جع ني ود ال من اي شم نان 
الود عدي توم يكوا ا 
عليه الشاهد الله یوم نادی الصّيك وخواني 
قمع . واحده فقعة . وبعضهم يقولون : فقاعة. وهو الكمأة التي تنبت في 
الربيع؛ وهو عربي فصیح. 
قال عمران بن حطان : 
فاكفف كما کف عني إتني رجل أمااصميم وآما فقعةالقاع 
قال أبو العباس المبرد في شرحه › قوله : وأما فقعة القاع» يقال لمن لا أصل 
له: هو فقعة بقاع. وذلك لأن الفقعة لا عروق لها ولا أغصان. والفقعة الكمأة 
البیضاء. ویقال: حمام فقيع لبیاصه. ومن ذا قول الشاعر : 
قوم إذا سب وا یکون آبوهم عند الناسب فقعة في قرقرا) 
قلت : الفقع ثلاثة آنواع : زبيدي وخلاسي وجبية . والزييدي آشدها 
بیاضا وأنقاها. 


وقد استوفیت الحديث عنه وصمًا وتوثيقًا في صورة (زبيدي) فانظره. 


عا % کل 


(۱) الکامل في الأدب واللغة. ۱۲۸/۲ . 


- ۵ - 


القسم الأول 


قال حسن بن هويشل : 
ابن حسن قد حشا عقبي تجاره بَنَى الومجا وح ط آباریق ودلال 
وشاميًّة هی والقدح والفقضاره وئنيي ما عرفه غاد أرناق وشكال 

وقال إبراهيم بن جعيثن : 
یوم انطّلّق حيط السقا والقدح قاض ما خذت فى السايق علیهم محاريض 

قدح : إناء مصنوع من الخشب بطريقة الحفر. وأحجامه مختلفة. یستعمل 
لین والماء وغیرهما. وله شکلان. ما كان منه من خشب الأثل فإنه یکون 
واسعا وشکله مدور وأعلاه آوسع من آسفله. 

آما ما يصنع في الحجاز من الطّلح والغرب فان شکله كروي مدور وبطنه 
مقعر وفوهته مكفوفة إلى بطنه. 

ومن أقداح الأثل آنواع جميلة ترشم بحبات صفيرة من الفضة. ومن 
الا 

ومن أقداح الأثل أحجام کبيرة. يروي أحدها عددًا من الرجال؛ ومن 
الأقداح أحجام متعددة بين كبير وصغير ومتوسط الحجم. وبعضها له يد 
يمسك بهاء وهي عبارة عن بروز في جنبه من نفس خشبته. 

والقدح اسم عربي فصیح. وبعض البدو يسمون كل إناء يشرب به الماء 
واللين قدحا. 

وفي اللسان. القدح من الآنيةء بالتحريك: واحد الأقداح التي للشرب. 


معروف. 
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الطعام وآنيته 
قال أبو عبيدة : پروي الرجلین وليس لذلك وقت. 
وقيل : هو اسم يجمع صغارها وكبارهاء والجمع أقداح» ومتخذها قداح 
وصنتاغتة القذاحد. اف 


قدر. جمعه قدور 


قال عبدالله بن دویرج : 
دا لي ثلاث اجبّه والقدرما تركب علّی انتار 
او ربع و و 
وقال حميدان الشويعر : 
یذن الععصر والعيش فوق الرحا والقدر مُوصخ واللين مخور 
وقال صاهود بن طواله الشمري : 
یا ما حکوا في فِيّتك فصل الأشواز ١‏ وخیل تریط في جدید الحبال 


- ۷ - 


القسم الأول 

بأطراف جالك مطبخ القدروکتّار ١١‏ وصحون تقلط به سمان جلال 
قدر : هو الإناء الذي يطبخ به الطعام من أي معدن کان. غير أن القدور 

القديمة المستعملة في الطبخ عامتها من النحاس الأحمر وتطلى بين مدة 

وأخرى بالقصدیر. وعملية طلائها بالقصدير تسمى ربا . 


قد رحكبير ( حجري) نحاس 


وقد كانت هي المستعملة سنين طويلة؛ ومنها أحجام مختلفة - بين كبير 
وصغير- وهي صناعة وطنية. والكبير منها الذي يتسع لذبيحة أو ذبيحتين أو 
أكثر يسمى حجریا. وكلها يشملها اسم قدر. 

وللقدر عروتان مثبتتان في جنبيه يحمل بهماء وقد يكون أكثر من عروتين 
-إذا كان كبيراً- يقال لهما عرى القدرء الواحدة عروة. ويقال لهما آیضا حلق 
القدرء قال أحدهم : 
ولاياقِدرمقَطُفئةحلاقه ‏ مالهحلقِةويشالفيها 
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الطعام وآنيته 

والقدر من أصل عربي فصیح. 

جاء في القرآن الكريم: ( وقدوررأسیات 4 .٠(‏ 

وفي اللسان : والقدر معروفة آنثی وتصغيرها قدیر. بلا هاء على غير 
فیاس. 

قال الأزهري : القدر مؤنثة عند جمیع العرب. بلا هاء فإذا صغرت قلت 
لها قديرة. وقدیر. بالهاء وغير الهاء. اه. 

قلت : وقد اتخذت القدور وغیرها من آنية الطعام من الحجارة التي تصنع 
بطريقة النحت والتهذیب. وكذلك من مادة الفخار وكذلك من مادة الشید. 
وآنية الشید تشبه آنية الفخار غير آنها آثقل منها وآقوی واکثر تحملاً. 


وقد عملت هذه الآنية بأحجام مختلفة كبيرة وصغيرة ومتوسطة. 
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القسم الأول 
الجزيرة العربية. 
وقال أحد الشعراء يمدح أهل قرية في نجد كانت تعمل فيها آنية الفخار 
ويستعملونها في أغراضهم للطعام : 
أهل القصور اللي مواعينهم طين عل الحيا يذكر على دارهم طاح 


صبابة للسمن فوق المواعين ولطامة للجمع الأحمر ونطاح 


قدر فخار 


(۱) سورة سبك الآية : ۱۳ . 


الطعام وآنيته 
قال إبراهيم بن هويدي الملقب وسما : 
و كان عجلین فردوا وصاتي یا هل الراب اللي قربهم مروات 
وقال عیاد الخشقي من آهل عنيزة : 
معفاةالا من شداد ومِزْهَب ١|‏ وعنزية مرک ونة من جلودها 
عنزية : قرية جلد عنز. 
وقال عبدالحسن الصالح : 
و و ا وادنو درم 
وقال عبدالله آیو ماجد : 
عنده م حجان للقربة ‏ ووان الح جن وتد 
قربّة : هي أداة حمل الماء في السفر وتبريده في الحضرء تصنع من جلود 
الضآن. ومن جلود العز. تدبغ ثم تخرزء وقربة جلد المعز أمتن وآقوی. وأكثر 
تحملاً في السّفر. وجلد الضأن أخف وأفضل لتبرید الاء والقربة من أصل 
عربي فصيح. 
قال امرؤ القيس : 
وقرية أقوام جعلت عصامها على كاهل مني ذلول مرحل 
وفي اللسان : والقربة من الأساقي. 
قال ابن سيده : القربة الوطب من اللّبنء وقد تكون للماء» والجمع في أدنى 
العدد قربات وقربات وقربات. والكثير قرب. 
وقد ورد للقربة في الأدب الشعبي ثلاثة أسماء وکلها أسماء عربية 
قربة : ويطلق هذا الاسم على القربة في كل آحوالها. جديدة كانت أو 
خلقة أو كبيرة أو صغيرة. 
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القسمالأول 33س حححببب 
شنة : وهي القربة التي أثر فيها طول الاستعمال وتغير لونهاء وتقلص 
حجمها. 

بدرة : وهي القرية الصفيرة وقد تحدثت عن كل نوع من هذه الانواع 
الثلائة في صورته فیما تقدم. وغالبا پستعمل في السفر على نجائب الابل 
التي تسیر بسرعة خفاف القرب. کالبدرة وما في حجمها . 

وعادة یکسون قرية السفر بکساء یفطیها كلها ویسمونه جلالاً. وغالبًا 
پتخئونه من کساء خفیف کالخیاش, وذلك لحمایتها من الاحشکاك آشاء 
السیر بجنب البعیر. وكذلك فانه یحمیها من الاحتکاك بأغصان الشجر التي 
تمر بها الابل في آثناء سیرها فتوثر فیها. وقد أشار إلى ذلك أحد الشعراء 
بقوله في شعرء قال: 

وفي جلال القربة يقول الشاعر خلف أبو زويد الشمري : 
یا جلْلوا دهم الرب بالاجلة والاء بعید حال دون حماد 
انمع سس هه مس دنه مهرد الخال ماله جلادي 

ومن الأسماء التي تسمى بها القرب الكبيرة التي تستعمل في السضر 
(جثابية) والجمع جثابیات. وسمّیت بذلك لأن هذه القربة تمتد طولاً على 
جنب البعير فتملاً مساحة كبيرة من جنبيه تمتد من الأمام إلى الوراء. حين 
تعلّق القربة على الراحلة (الناقة) يجعل فمها مما يلي مؤخرة الراحلة. وبذلك 
يسهل صب الماء منها للشرب وهي على الراحلة. 

أما تبريد الماء في القربة في الحضر في البيوت وفي المساجد هو أن يعلّق 
لها محجان في السقف في مكان لا يتعرض للشمس, ويكون معرضا للهواء 
وثملاً يلاء وتعلّق فیه. وكلما كانت الشربة قديمة أو شنة كان ماؤها أبرد 
وعدت 


- ۵۲ - 


الطعام وآنيته 
ولا يبرد ماء القربة ويلذ الا بعد ركنها. والركن هو أن تدبغ ثم تدهن 
وتخرز ثم تستعمل في الماء مدة قصيرة. ثم تعاد للدباغ مرة ثانية أقصر من 
الأولىء فالمرة الثانية هي العدن؛ كما تقدم في شعر عياد الخشقي. 
من جيد ما قيل في القربة: 
قال ناصر المسيميري : 
ااانا بتار وف راو وات قو يتما اسر 
وقال عبدالله اللوح : 
انت يوم ند يمست الجلب اون من كل ال نصى قرو مان 


- ۵۷۲ - 


القسم الأول 
۱- قرص . جمعه قرصان 
قال محمد بن زيد من آهل القويعية : 
تحط و رصان وک ریت وفی امن مضه ما قواها 
وقال فهد بن عبدالرحمن بن مقرن من آهل شقرء : 
نیج به اضف انیت ازور وصلحون رصان من او بستا: 
وقال ابراهیم بن جعيثن : 
ورام این تمرف یشسوص واين مين 
قرص : یقصد به الشاعر القرصان العروفة في هذا العهد. التي تصنع 
من دقیق القمح. على الصاج الحمي. وغالبا یکون القرص رقیق الصنع واسع 
الداكوة وعند تناوله يلين بشيء من الرق الساخن آو الحلیب الغلي؛ وهو 
غذاء جيد وما زال يعمل في بعض البیوت وفي الطابخ العامة. وهو من أصل 
عريي فصیح. 
قال في اللسان : والقرص من الخبز وما آشبهه. ویقال للمرأة: قرصي 
العجین. أي سویه قرصة. وقرص العجین : قطعه لیبسطه قرصة قرصة 
والجمع آقراص. وقرصة. وقراص. وقرصت المرأة العجین تقرصه قرصاء 
وفرصته تیا اه. 
قلت : وقرص الصاح هو الذي ذکره کنعان الطیار في شعره. قال. فأجاد 
في وصفه : 
ماکوله الحنطّة علّی حامي الصاح وم شسرویهم در البکار ال جاهیج 


وقرص الصاج يعمل من دفيق الحنطة. وهو أفضله. 
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الطعام وآنيته 
۲- قرص ؛ جمعه قرصان 

قال إبراهيم بن جعيثن : 
يامل حابي مل قرص اليحريزة يَصلاه بِالَلَةَ علی الجمردزه 

وقال آخر : 
والقرص يعبا فوقه السمن ساح ٠‏ وريعي مشاكيل وکس‌ابة آمداح 

وقال شلیویح العطاوي العتيبي : 
كا كرا ف مها و ری ار اقب كر سا 

قرص : في هذه النصوص یعنی الشعراء القرص الذي يعمل بواسطة الملّة 
- ویسمی قرص جمر وقرص بر- لأنه آهم طعام السافرین بسبب سهولة 
عمله وسرعة نضجه. وسماه ابن جعيثن قرص البريزة وهي ما یسحب من 
الملّة من تحت النار لدفنه فیه. 

آما طريقة عمله فإنه يعجن من دقیق البر بقدر الحاجة وبعد عجنه جیدا 
تسحب له الملّة في آرض دمثة. ثم تعمل العجينة على هيئة الخبز الدور. 
ویکون حجمه حسب عدد الأتفار الذین عد لهم. ثم يلار عليه قلیل من 
الدقیق لیقیه من التصاق الرماد أو الأتربة فیه. ثم یسوی له وسط الملّة, 
فیوضع فیها ثم یدفن كله فیها. وبعد مدة قليلة يبدأ ينتفخ ويرفع الملّة, 
وعندتذ یخرج من الملّة ثم یسوی وسطها ثم يعاد فیها مقلوبًاء یکون ظهره 
الأعلى مما يلي الأرض ثم يدفن دفنًا جیدا حتی ینضح. ویعرف نضجه بالدق 
علیه. إذا كان له صوت. ثم يخرج من الملّة. ثم يخبط به مرتين أو ثلانًا على 
الأرض - على فراش - ليتساقط منه ما علق به من رماد أو غیره. ثم یفسل 
بالماء حتى ینظف. ثم يفتت في إناء أو في مركى آدم. ثم يوضع عليه السمن 
معه بصل مقطّع. وقد يكون معه قليل من ال ماء ليجعله ليّناً. ثم يثرد ثردًا جيدًا 
حتى يكون قطعة واحدة؛ ومن ثم يكون جاهرًا للأكل. 


حت ۵ © حم 


القسم الأول 
قشدة؛ جمعه قشد 

قال هويشل بن عبدالله : 
وان ياتوئي بالقِشد كيت من مقبهاماهناني مَكْلِي الا 

قشدة : يقصد به قشدة الدهن. وهو دقيق قمح تحمى مراضيف من 
الحجارة وتوضع فيه وتحرك. وعند تذويب الزبد يضاف إليه هذا الدقيق ثم 
يحمى على النار فيكون هذا الدقيق مصفياً له. وكذلك يعطى له نكهة طيبة 
فيما صفي به من السمن. وقد استوفيت الحديث عن المرضاف في صورته 
وصفا وتوثیقا. 

آما ما يخص القشدة. وتسمی أيضًا عفيساً. وخلاصة فانه بعد غلي 
السمن وتصفیته بها وتفريغه في اناء أو ظرف تبقی قشدة الدقیق في الاناء 
الذي صفي به السمن فیضیفون الیها كمية من التمر ثم یسخنونه على النار 
ویعبطونه بها عبطًا جيدًا یختلط بعضه ببعض وهو على النار وعندئذ یکون 
جاهزا للأكل. 

آما تسمیته قشدة فانها تسمية عربية فصيحة. 

في اللسان : القشدة بالکسر الزيدة الرقيقة: وقیل : هي ثقل السمن. 
وقیل: هو الثقل الذي یبقی أسفل الزيدة الذي طبخ مع السویق ليتخذ سمتاء 
وأقشن السمم جيعه: وسمى ااشقده الخلاصة اده 

وكذلك تسمى القشدة الخلاصة. وهو عربي فصیح كما تقدم. 

آما اسمها عفيس فإنه كذلك ذو أصل عربي فصیح مأخوذ من عفسها 


كه 


الطعام وآنيته 


لَه جمعه قلال 
قال محمد بن عبدالله بن منصور من أهل الشعراء : 
ستاك ريمن بي ورس ینب هی 
َلك من امسجد إلى الدكان بع في قلالك لا تخل ها 
وقال محمد بن ناصر بن غانم من أهل القصب : 
شلتا عَليها الزهاب وخمس قلات ورکبت مَعهن وَربِي اللي مَقويها 
آخن علی فاطري نوم وجات بالکور ما أحلا مع الریدا تَخَطيُها 
قل : يقصد به قلّة التمر التي تعرف في الأحساء ويؤتى بها منه. وتزن 
تعد أوعية القلال من خوص النخل. فإن جاء صرامه ملثت بالتمر ورص 
بعضه على بعض. وهي ذات شکل مربع تقریبا. والقلّة من أصل عربي فصیح. 
قال في اللسان : القلّة الحب العظیم. وقیل الجرة العظيمة, ... والجمع 
قلل وقلال. وقیل: هو إناء للعرب کالجرة الكبيرة. 
قال جمیل بن معمر : 
فظللنابئه هم ةواتكأنا وشربنا ال لال من قلله 
وقلال هجر شبيهة بالحباب... وفي الحديث: إذا بلغ الماء قلّتين لم يحمل 
نجساء وفي رواية لم يحمل خبنًا. 
قال آبو عبيد: في قوله قلّتين يعني هذه الحباب العظام. واحدتها قلَّة 
وهي معروفة بالحجاز... وهجر قرية قريبة من الدینة. وليست هجر 
البحرین وكانت تعمل بها القلال. 


د 
د 
ڳڍ 
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القسم الأول 


باب الکاف 
نم 5 
کنبقةه . جمعه كتايف 

قال مقحم الصقري العنزي : 
خمو الول ینمی ملى موه الثاز ‏ صفرعلى ورتضب یی فة 

كتيفَة : هي الضبة التي تصنع من حدید أو نحاس أو صفرء وتشد على 
کسور الانية الخشبية. وهو عربي فصیح. 

قال في اللسان : قال الجوهري : الكتيفة ضبة الباب. وهي حديدة 

وقال ابن سیده : والکتیف والكتيفة حديدة عريضة طويلة, وربما كانت 
كأنها صفيحة. وجمعها کتیف وکتف. وکتف الاناء یکتفه کتفا. وکتّفه لأمه 
پالکتیف . 

قال جریر : 
وینکر ک یه الحسام وحده ویعرف کضیه الاناء الکتف 


(وتقدم في صورة ضبة مزید من الایضاح). 
1 ۰ و 
كرشة . جمعه كروش 
قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
ادّي تبت وتبهض الصّفريّة | يطيح من کثرالخصید بداد 
كرشة : يقصد بها في هذا الحدیث كرشة الحزرء والحزر يتخذ من 
شحوم الإبل والغنم ويودع في كرشة الضأن إلى أن يتحزرء ويستعمل لثلاثة 


- ۵۸ - 


الطعام وآنيته 

أنواع من الطعام. هي : الجريش والعصيد والمثلوث. 

أما طريقة صنعه فإنها تبدأ بتقطيع الشحم قطعًا صغيرة ثم يوضع في 
قدر ثم يوضع في شمس حارةء ويحرك بين حين وآخر بعصا قوية ويبقى في 
الشمس إلى أن يذوب قليلاً ويختلط بعضه ببعض ثم يحشى في الكرشة 
ويضغط فيها ثم تشك فوهتها بعود يجمعهاء ويبقى للعود طرفان بارزان 
ليمنعا وكاءها من الانزلاق. ثم يشد وكاؤها تحت العود. وتوضع فيه عروة 
تعلق بهاء ثم في مكان بارد لیتجمد. وبعد عدة أيام يصبح أصفر متجمدًا له 
رائحة ذكية متميزة يعرف بهاء ويصبح صالحا لإضافته إلى الطعام. والقدر 
الذي يوضع منه في الطعام يسير. 

آما فائدته للطعام فإنه يزيده متانة ودسامة. 

أما اسمه فإنه ذو أصل عربي فصيح مأخوذ من رائحته ومن مذاقه 
الحاذق. 

جاء في اللسان : والحزر من اللبن فوق الحامض, قال ابن الاعرابي: هو 
حازر وحامز بمعنی واحد. وقد حزر اللین أي حمض. 

وقال ابن سیده : حزر اللبن بحزره حزرا وحزوراء قال: ورضوا بأحلابه 
وطب قد حزر. وحزر كحز وهو الحزرة. اه. 

قلت : واسم حزرة الشحم مأخوذ من هذا لأنه تحرز حتی اشتد ریحه 
وتغير طعمه. 

وينبغي أن أشير إلى أنه يضاف إلى الشحم عند وضعه في الكرشة نسبة 
من ملح الطعام الدقوق. وكذلك الكرشة فإنها تمسح من داخلها وخارجها 
بشيء من هذا الملح. 

نج ما لش رف | مروت 


- ۵4 - 


القسم الأول 

قال عبدالمحسن الصالح : 
تجوزله کرشه ۱ مبحزر صبح الكون ولا : صباحه 
پىق ییاسران معي ويامفاحخه 

كف هة قاق سک ان 

قال إبراهيم بن جعيثن : 

كفة : يقصد به الإناء الصغير المصنوع من خوص النخل ويربط بجانب 
مطعم التمر يوضع فيه نوی ما أكل منه. ويسمى كفة المطعم. 

وسمي بهذا الاسم لأنه في شكله وصنعه يشبه كفة الميزان التي تصنع من 
خوص النخل. 

والكفة ذات أصل عربي فصیح. وقد استوفيت الحديث عنها وتوثيقها في 
صورة (كفة الميزان). 

كعدّة : جمعه كدت 

قال عبدالعزيز بن سبيل : 

e ES 07 بر وصیدیی‎ 


کعتَة : إناء من الخشب. يصنع بطريقة الحفر. على هيئة مدورة. بطنه 


و 
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مقعر نسبیا وفوهته مكفوفة إليهء وله أربع عرى صغيرة بارزة من نفسه؛ كل 
واحدة لها ثقب ويوضع فيها حبالء يعلق في النزل. ويعمل له غطاء من خوص 
النخل. 

يستعمل للدهن في النزل, ومنه أحجام مختلفة غير أنه لا يكون منه كبير, 
وهو صناعة وطنية يصنع من خشب الطلح -غالبًا- ويكثر استعماله في 


ات 


الطعام وآنيته 
جنوب الحجاز. وقد تصنع من خشب الاثل. وهو قليل. 
ولم آر للكعتة ذكرًا فيما اطلعت عليه من المعاجم إلا ما جاء في اللسان 


قال: والكعتة طبق القارورة. 


كعتة 


کډ کډ ڳل 
ووه و ەر 
ڪوز » جمعه أكواز وڪيزان 
وهذي مسُووح تلطم الكوزبملاه - وهذي ندورمع ونّدها غير 
وقال عبد الله بن سبيل : 
كوز : إناء من الخشب مدور الشکل. مصنوع بطريقة الحفرء. يستعمل 


4 


ا غالبًا يكون من خشب الطلح. 
۰ ن» وغیره فى نجد. یکون ۰ 
لحلب الابل ولشرب اللین. وغیره في نجد. وغالب 


حو خف 


د . فان نه دة هر 


نبية صغيرة يستعمل لشرب الماء وغیره. 
بعضه له ثعبة صغيرة وعروة جانبية صغیرة» یستعمل لشرب ء و 
35 5 2 


الطعام وآنيته 

أما كوز الخشب فإن عروته بروز معترض في جنبه من أصل خشبته 
يمسك به مع حافة فوهته. والكوز عربي فصیح. 

جاء في اللسان : والكوز من الأواني معروف. والجمع أكواز وكيزان وكوزة. 

وقال آبو حنيفة : الكوز فارسيء وقال ابن سيده: وهذا قول لا يعرج عليهء 
بل الكوز عربي فصیح. 

وقال ابن الأعرابي : کاب یکوب إذا شرب بالکوب. وهو الکوز بلا عروة, 
فإذا كان بعروة فهو کوز. 

قلت : والكثيرون في هذا العهد لا يفرقون بين الكوز المصنوع من الخشب 
والقدح المصنوع من الخشب كذلك. لأنهما لا فرق بينهما الا ما يميز الكوز 
بعروته البارزة. وقليل يسمون القدح الصغير كوزاً. وقد أصبحت كلمة (كوز) 


مفقودة فى تخاطب الناس وحديثهم عن هذه الآنية التراثية. 


ین » جمعه اثبان 


قال أحمد بن عبدان بن عبدالوهاب الخمیس : 
ماشفت یوکل من محله تشیله لو کان مالك حاجة بالطعام 
حتى اللبن لازم تحاول صميله وتحرص على نثره يكل اهتمام 
وقال هويشل بن عبدالله : 
تکعم الجوع من صيبك لك الحیه . . قبل يأتي الربیع وتاتي الألب ان 


- 


القسم الأول 

تبن : هو اللبن العروف. الذي يؤخذ من حليب الابل والبقر والغنم بعد 
ترويبه وخضه» وهو عربي فصیح. ورد في القرآن الکریم. قال اللّه تعالى: 
ظ وان لكم في الأنعام لعبرة نسقيكم مما في بطونه من بين فرث ودم لا خالصا سائغا 
لشاریین 4( . 

وفي اللسان : اللين : معروف اسم جنس 

قال الليث : اللبن خلاصة الجسد ومستخلصه من الفرث والدم. والجمع 
ألبيان. 

وفي الحديث : أن خديجة - رضي الله عنها- بکت. فقال لها النبي ل : 
«ما يبكيك؟» فقالت: درت لبنة القاسم فذکرته. وفي رواية لبينة القاسم. 

وقال أمية بن أبي الصلت الثقفي : 
تلك المكارم لا هقعبان من لبن شييايماء فعادا بعد أبوالا 


هات الصحن يا قَهید قبل التتاشيد وقوئن هلا يا فهید حق علّينا 

صيانى بها اللقيمي تقل عيد وخرفان قوقه كان حنا قوينا 

وخبزیعبا له من السمن تقليد هني سلوم جدودتا القدم ینا 
وقال عدوان بن راشد الهریید الشمري : 


(۱) سورة النحل . الآية :11 . 


- f 


الطعام وآنيته 
لقيمي : نوع من حب البرء وهو النوع الذي يصنع منه طعام الجریش: وهو 
زراعة وطنية. 

واللقيمي نوعان : 

-١‏ لقيمي يسمى طيارة » حبته حمراء قصيرة صلبة وسنبلته لها شعاع 
وتتم تصفيته بطريقة الدياسة. وثمرته تنضج مع أنواع الحبوب الأخرى. 

۲- لقيمي عربي . حبته طويلة ولونها أصفر وصلبة. وسنبلته أغلافها قوية 
الشد على حبهاء وتصفى بطريقة الدق بالکوابین. وثمرته تحتاج إلى زيادة 
سقي بعد بقية الحبوب في حدود أسبوعين. 

واللقيمي من الأطعمة المفضلة في جميع بلدان نجد. وهو طعام الولائم 
قبل توافر طعام الأرز. 

وطعام الجريش الذي يعمل منه. سمي جريشًا من طريقة إعداده للطبخ 
فإنه لا يطحن کفیره من الحبوب على رحى الطحين» وإنما يجرش جرشا على 
رحى خاصة به تسمّی مجرشة تکسر حبه تكسيرً . 

ومن جيد ما قيل في اللقيمي : 

قال عقاب بن سعدون العواجي العنزي : 
مع كبش مصلاح العتل مَركُوز ١‏ وم فرش حباللقيمي لباسه 
يعبالدّسمين الشوارب مع الروز فكاكة الَظهُوريُوم احتواسه 


کډ كا کل 


- 0 - 


القسم الأول 
باب الميم 
ماعون . جمعه مواعين 

قال أحد الشعراء : 
اهل القصُور اللي مِواعِينهُم طي عستی الحَيا يدْكَرْعلَى َارْهُم طاح 

ماعون : هو ما يكون في البيت من آنية وغيرهاء والشاعر في هذه الأبيات 
يقصدها لأنهم كانوا يستعملون آنية الفخار في منازلهم. 

وهو عربي فصیح بهذا المعنى. 

وفي اللسان : والماعون : أسقاط البيت كالدلو والفأس والقدر والقصعة. 


1 
وقال تعلب : الماعون . ما يستعار من قدوم وسفرة وشقرة. 


ماعون شيد (تور) 


کک 


الطعام وآنيته 
وفي الحديث : وحسن مواساتهم بالماعون ۰ قال : هو اسم جامع لمنافع 
البيت: کالقدر والفأس وغیرهما مما جرت العادة باعارته. 
قال الأعشى : 
بأج ود منه بماعونه إذامماس مهم لم تخم 
وفي القرآن الکریم ۰ ویمنعون الماعون (۱). 


عا کل کل 


متلوت : جمعه مقالیبت 
قال حمیدان الشویعر : 
تعبّاالتلوث من الجه مه من یل برع تنوره 
مثلوث :نوع من طعام العصید یتکون من ثلاثة أشياء : دقیق برء ودقیق 
ذرة. وجريش لقيمي. تعصد معاًء وهو من الأكلات الفضلة - لا سیما - في 
صبح الشتاء قطورا كما في شعر الشویعر. 
وقد یکون الثلوث من دقیق آنواع آخری من الطعام غير ما ذکر. 
ey ۱‏ سم 
محزر. حرزة . جمعه حزر 
قال عبدالحسن الصالح : 
تجوزله کرش محر صسب‌الکون ولا صسبساحسه 
الحزرة : هي ما یصنع من الشحم . من شحم الابل والغنم بطريقة تقطیعه 


وتسخینه واضافة ملح مدقوق الیه. ومن ثم یحرّك في |ناء تحريكًا جیدا حتی 
)۱( سورة الماعون, الآية الأخيرة. 


- ۷ - 


القسم الأول 
يذوب بعضه في بعض, وغالبا يكون تسخينه بوضعه في شمس حارة لمدة أيام 
قليلة. ثم يحشى في كرشة شاة أو غيره من الغنم ثم توكى عليه وكاء جیدا ثم 
يعلّق في مكان بارد ليتجمّدء وهو من أصل عربي فصيح. وقد استوفيت 
الحديث عنه في صورة (کرشة). وقد تقدم فانظره. 

قال راشد الخلاوي : 
إلى عبت الشْرينالشَجِرْعَلقَو | مسخارفرفی یات الجسولید 

ويروى : مخازف من بين وج الجرايد. 

وقال عبدالعزیز بن عيد الهذيلي من أهل البرة : 
وان علق الخ رف حویل زهابه یشرب صرا من عقب شرب الشهالیل 

مخرف : زبیل مصنوع من خوص النخل. له عروة طويلة یوصل بها حبل 
طویل. وهو صغیر. يخرف فيه التمر من النخل, یطلع به على النخلة فاذا 
امتلاً حدره إلى الأرض بالحبل الذي هو موصول بعروته. وهو عربي فصیح. 

جاء في اللسان : والخرف بالکسر : ما یجتنی فيه التمار. وهي الخارف. 
وانما سمي مخرفا لأنه یخترف فيه أي یجتنی. 

قال ابن سیده : الخرف زبیل صغیر یخترف فيه من آطایب الرطب. 

وفي الحدیث : أنه أخذ مخرفًا فأتى عذقاء الخرف بالکسر ما یجتنی فيه 
ااا 

يعن : ا 
مرقوق . جمعه مرافیق 

قال آحدهم : 

اشحّني في الدارورقي فیهارحی ومتاحيز 


- ۰ 


الطعام وآنيته 

أي اعملي مرقوقًا . 

وقال آخر: 

مُرقوق : طعام معروف في نجد. يعمل من دقيق البر. ما زال مستعملاً في 
بعض البیوت. وهو من الأطعمة الجيدة الفذاء سمي بهذا الاسم لأنه رقیق 
ناعم. يصنع من رقائق من البر. تلقی في الاناء وهو يغلي على النار واحدا 
بعد واحد. ویضاف له قطع صغيرة من اللحم وبعض البهارات. ويترك على 
النار حتی ينضج. 

ویبدو لي أنه عربي فصیح. 

قال في اللسان : والرقاق بالضم : الخبز التبسط ‏ والرقیق نقیض 
الغلیظ. یقال: خبز رفاق ورقیق. 

وفي الحدیث : أنه ما آکل مرفْقّا قط. وهو الأرغفة الواسعة الرقيقة. 

مطعم . مطاعم 

قال ابراهیم بن جعيثن : 

عِرْيْديَتِةفِييِطْمَْمْ | بضاریوی ب جدافه 


8 


مطعم : إناء يصنع من خوص النخل على هيئة صحن صغيرء ويربط في 
يوضع فيه نوی ما أكل منه. ويسمى الصغير كفة تشبيها له بكفّة الميزان التي 
تصنع من الخوص. 


- ۹ 


القسم الأول 


۳ 


معصاد . جمعه معاصید 


قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
یارب سَهل کرش ه مَمليَة حتی منيره توقف المخصاد 

معصاد : ویقال له یضّا مصواط : عصا بقدر متر وقد تزید أو تتقص 
حسب حجم القدر الذي تستعمل فیه. قد تکون من جرید النخل. وقد تکون 
من أغصان السلم أو غیره. تستعمل لتحريك طعام العصید في القدر وتحرك 
فيه حركة داثرية. وكذلك طعام الجریش. وفي الفصحی يقال : مجدح 
ومسواط. فهو عربي فصیح. 

وفي اللسان : السوط : خلط الشيء بعضه ببعض. ومنه سمی السواط. 
... وخص بعضهم به القدر إذا خلط ما فیها. والسوط والسواط ما سيط 
به... ساط القدر بالمسيوط والمسواط وهو خشبة يحرك بها ما فيها ليختلط. 

وقي اللسان : العصد اللّي. عصد الشيء یعصده کت فهو معصود 


-۷۰ 


الطعام وآنيته 

و عصیده. والمعصد ما تعصد به. 

قال الجوهري : والعصيدة التی تعصدها بالسواط فتمرها به فتنقلب. ولا 
یبقی فى الاناء منها شىء الا انقلب. وفی حدیث خولة: فقربت له عصيدة 
وهو دقیق يلت بالسمن ویطبخ. 

يقال : عصدت العصيدة وآعصدتها ۰ 

کډ تن کرد 
۵ مر 3 #2 
مغرف » جمعه معارف 

قال حنیف بن سعیدان : 
حمرا حوافرها مثل مغرف الجم هدا یحش لها وهنا یتسود 
ساك ترد الأيسرى تالي الليل مضيع مغرفك ورشاك غادي 

وقال الضيغمي : 
وثیلة وردنا ماسل ومٌسویسل وجیه الف ارف کنهن جداد 

مغرف : یقصد به الاناء الذي يغرف به الاء في قعر البثر ویوضع في 
الدلو. وذلك حینما ينقص ماء البئر فلا يغطي الدلاء. والرجل الذي ینزل في 
البئر لغرف الماء يقال له غراف وجمعه غراریف. 

وکذلك يقال لكل إناء يغرف به الاء من البثر وغیرها. ویقال له آیضا: 

في اللسان : غرف الاء والرق ونحوهما يغرفه غرفاً... والفرفة ما غرف 
به. 

قلت : وکذلك أي اناء يستعمل لفرف الاء أو الطعام من القدر أو غیره 


دالا - 


القسم الأول 
يسمى مغرفًا سواء كان من نحاس أم كان قدحا من الخشب. 

والمغرفة اسم لما يعرف به الطعام من القدر وهي مصنوعة من الخشب 
ولها يد تسمك بهاء وسيأتي الحديث عنها في رسمها. 


ع عد كك 
3 5 و ير 
مغرفة . جمعه مغارف 
قال عبدالمحسن الصالح : 
المغرفّة : إناء صغير مدور مصنوع من الخشب بطريقة الحفر. وله يد 
متصلة به يحمل بها قد تصل آطوالها إلى خمسين سنتيمترا. وبعضها قصير. 
وهو في البلاد التي یتوافر فيها خشب الأثل يصنع من خشب الأثلء أما 


3 - 


الطعام وآنيته 
وتستعمل المغرفة لغرف المرق والطعام من القدر الذي يطبخ به. 
وفي المثل الشعبي : (ما في القدر تجيبه المغرفة). 
وبعضهم يقول : (مَا في القدر تظهره الغرفة). 
والمغرفة من أصل عربي فصیح. 
قال في اللسان : والغرفة ما غرف به. 
وفي القرآن الكريم : ( لا من اغترف غرفة بيده 4 . 
وفي منطقة الوشم تسمى الفرفة مجفاةء يقولون: جفا الطعام بالجفاة إذا 
اغترفه من قدره بالمغرفة. 
وفي جنوب الحجاز تسمى المغرفة مجدحا. 


8 ام و 
منسف » جمعه مناسف 


قال عبد الله بن هذال العنزي : 

وعقب العلیقّه جر تالي العشا له من منسف ما قََلَُوهِ الحطاطیر 
وقال مبارك بن عیسی الغریس : 

قرم يكب البن ونم ازها هیل . مع متس ف یسحب لن جایدوره 
وقال حنیف بن سعیدان : 
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القسم الأول 

وقال عبد الله بن سبيل : 
اسف فيو مسیون مشي ا ا 

منسف : صحن كبير يقدم فيه الطعام للضیوف. وكل إناء يقدم به الطعام 
إذا كان واهها يقال تست سار كان سكا میا أو ةة ندز 
غير ذلك من الآنية التي يقدم بها الطعام للضیف. وقد أكثر الشعراء من ذكره 
في أشعارهم. 

ومن جيد ما قیل في النسف : 

وقال تركي بن حمید : 


مع منسف حول النازه جرا واشنّاق جيل صضوها له ذواریف 
وقال آبو عفار ابراهیم بن ناصر من أهل القويعية : 

إن کان قصده یوم هو راک ز هیش رک‌زي دلال ومنسف ؛والخياره 
وقال عبدالرحمن بن جبرين من أهل القويعية : 

وابشربحیل قحم فُوق منسف آبو ثلاث حلاق حافه عفايف 
وقال عبدالله بن فرحان القضاعي : 

يلون فنجال ظریف بحوفه بدلال مَجليَات من صنع الأشوام 

مع منسف عطی شقاله خروفه عقب التشامی فُرقته للاطعام 


میقعة جمعه مواقع › ویقال : موقعة 
قال أحد الشعراء وکان عاملا" عند قلاح : 
با ۳ ريه بطب من كبش ر نع ميعينه بدا 


وقال فهید الجماح : 
لو طعت شوري كان خاویت مطرود - واخدت في كفك مقام تصده 
خی تلف الل خی وه غلل الكوه والميقعة ماسورة لك بقده 
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الطعام وآنيته 

ميقَعة : إناء يصنع من خشب الأثل بطريقة النحت. بأحجام مختلفة, 
يستعمل لتقديم الطعام. العصيد وغيره. 

وهي ذات شکل مدور جميلء فوهته آوسع من قاعدته. ويشد أسفلها عند 
قاعدتها بحزام من القد یثبت في مکان محفور له. وکذلك يشد أعلاها 
بحزام آخر. وفائدة الحزامین هي حفظها عن التصدع. 

والیقعة معروفة في بلدان نجد. صناعتها واستعمالها . 

وفي المثل الشعبي : (يا ميشَعة عند الخضر ولا دقَيّق الظهْر). 

وتحدث محمد القويعي عن الميقعة وقال: هي بمثابة ما يعرف الیوم 
بالبادية ویوضع فیها الاکل. 

قلت : والواقع أنه لا شبه بين الميقعة الصنوعة من الخشب والبادية التي 
صنعت من مواد معدنية. وان استعملا للطعام فانهما یختلفان شکلاً ومادة 
وصناعة, فا ميقعة صناعة وطنية ومن مادة وطنية. آما البادية فانها صناعة 
مستوردة من خارج البلاد . 

وفي اللسان : القع : آشد الشرب. ومقع الفصیل أمّه یمقعها مقعا 
وامتقعها: رضعها بشدة وهو أن يشرب ما في ضرعها . 

قلت : ویحتمل أن اسم الیقعة مأخوذ من هذا لأنها كانت مستعملة لشرب 
الرق. وکان الناس يشربون الرق من شفتها مباشرة دون وساطة ملعقة أو 
غیرها. 

وتقدم أن الیقعة تشد بحزامین من القد لحفظها من التصدع ومن ثم 
التكسر. 

والآنية التي تتخذ من الخشب بطريقة الحفر مثل: الميقعة والقدح والمحقن 
لا تخلو غالباً من شروخ تقع فيها مع طول استعمالها بين الرطوبة الحارة 
واليبوسة. وعندما يحصل فيها شيء من ذل تقنى هذه الشروخ لتشد جانبي 
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القسم الأول 
الشرخ إلى بعضهما. 

وطريقة التقنية هي أن تثقب ثقوب صغيرة على جانبي الشرخ ثم يخاط 
بأسلاك من النحاس الأصفر اللينء ويقوم بهذا العمل أحد الذين لهم مهارة 
فيه ویسمی من يقوم بهك القتّی. وعمل القنی خاص بالآنية الخشبية. 

وقد تحدث محمد القويعي عن التقنية فقال: هي أن يقوم هذا الشخص 
-يعني المقنى- بتصليح الأواني المكسورة مثل الصيني والفناجيل وشيش السرج 
حيث يقوم بمعالجة كسورها وذلك بربطها بأشرطة دقيقة من السيم مع 
إضافة بعض المواد اللازمة ثم بعد ذلك تستعمل مرّة أخرى وذلك لندرتها(. 

قلت : الواقع أن التقنية خاصة بالآنية الخشبية. آما ما سواها من الآنية 
كآنية الصين والفناجيل وشيش السرج فإنها لا تقنى ولا تقبل للتقنية لصعوبة 
تثقيبهاء ولم يعرف أن هذه الآنية كانت تقنى. أما قوله مع إضافة بعض المواد 
اللازمة مع الأسلاك في التقنية فإنه قول لا صحة له. وآنية الخشب ال مقنّات 
ما زالت موجودة ولا يرى عليها آثر لمواد أخرى أعني الآنية الخشبية: أما ما 
سواها من الآنية فلا يوجد ولا يعرف شيء منها مُقَنّى. 

آما ما أشار إليه محمد القويعي بالنسبة لما حدث في أيام الحرب العالمية 
الثانية. عندما ارتفع ثمن الفنجال وندرته. فإنه لم يكن تقنيه بالأسلاك 
النحاسبة كما ذکر. ولم يكن من عمل المقنين المعروفين في البلدان وإنما هو 
مهارة خاصة برع فيها أحد الفنيين في مكة المكرمة؛ والطريقة التي اتبعها 
هي عندما ينكسر الفنجال ويصبح قطعتين فإنه يضم إحداهما إلى الأخرى 
بضبة صغيرة يقصها من صفیح التنك العروف. ويثبت أطرافها بجانبي 
القطعتين بحفر صغيرة تحفر لهذا الغرض. وقد يحتاج الفنجال الواحد إلى 
أكثر من ضبة وهي مهارة وقتية أوجدتها الحاجة وانتهت بنهاية الحرب 


(۱) تراث الأجداد. رقم ۱ - ۱۰۲ . 
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الطعام وآنيته 

العالية. ولم تنتشر في غير مكة الکرمة. وهذه المهارة - أعني إصلاح الآنية 

بالضبة - مهارة قديمة ومعروفة غير أنها كانت خاصة بآنية الخشب وهي 
من أعمال الصناع وليست من أعمال القتیین. 

ولم يشر محمد القويعي في حديثه إلى تقنية آنية الخشب. وهي الاصل 

في الوضوع. وهذه التقنية يزاولها في نجد دوو مهارة بها من النساء والرجال 


في مدن نجد وقراها. 


باب الهاء 
ر 72 و" ر ي إن 
هبود » جمعه هبابيد 


قال حميدان الشویعر : 

حاط حرمتين جعل ما هو بزین جعل عقب هذا يبد الشُري 
وقال عبدالله بن علي بن مطرود الباهلي : 

ماهن بّنات مجمعين الهبابید ما شفت من صفر العراقيب خيره 


هبود : حب الشري (الحنظل) يجمع ويغسل ثم يطبخ ويؤكل أقراصه. وقد 
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القسم الأول 
يطحن عند الحاجة ويضاف إلى دقيق القمح أو الذرة فيعصد جميعا. 

وطريقة غسله لإزالة مراراته. هو أن تحفر له حفرة ويوضع فيها ويصب 
عليه الماء فيها كل يوم مرة أو مرتین. ويفعل به ذلك أيامًا حتى تذهب مرارته 
ثم يخرج من الحفرة ويغسلء فما كان يراد منه حب یوکل. بطريقة استخراج 
آقراصه والقاء قشره فإنه يطبخ حتى تفتح رووسه. ثم يضاف إليه نسبة من 
الملح المدقوق ويجفف في الشمس. وعندئذ يصبح جاهرًا لأكله. 

آما ما یراد طحنه بصفته طعاماً فانه يبقى على حاله بعد ذهاب مرارته 
ويؤخن منه بقدر الحاجة. 

وغسله في الحفرة يسمى تعذیبا ویقال له بعد الغسل معدّب. من العذوبة, 
أي قد أزيلت مرارته. 

وهو عربي قفصیح. جاء في اللسان: الهبيد الحنظل. يكسر ويستخرج حبه 
ونقع لتذهب مرارته ویتخد منه طبيخ يؤكل عند الضرورة. 

وقال الجوهري : الاهتباد أن تأخذ حب الحنظل وهو يابس وتجعله في 
موضع وتصب عليه الماء وتدلكه ثم تصب عنه الماء وتفعل ذلك أيامًا حتى 
تذهب مرارته ثم يدق ويطيخ. اه. 

وقال امرو القيس بن حجر : 
كأني غداة البین لما تحملوا لدی سمرت الحي ناقف حنظل 

هجور» جمعه هجرات 

قال خلف أبو زويد الشمري : 
ر ا امت اساي ا امار 

وقال علي بن جلعود : 
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الطعام وآنيته 

وقال سعد بن مسعد مطوع نفي : 
زب ود امتطیب وضبیو .ال یعلطا فسوق من مج ور 
ولا ظَنْتِي فِيهاعَلَيْهُم ممیرهٌ. لاشّك یا شین الزمان ودبوره 
هجور : وجبة خفيفة تؤكل ظهرا. وسمیت بهذا الاسم نسبة إلى وقت 
تناولها وقت الهجیر. وعادة تکون من التمر. غير أن التمر قد لا یتوافر في کل 


کډ کل کل 
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القسم الثاني 
القهوة وآدواتها 
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القهوة وأدواتها 
باب الهمزة 


ابریق . جمعه آباریق 
قال ابراهیم بن جعیتن : 


22 


أو عند اله رم بو صس‌الح إبريقوحغ وه برية 
وقال حسن بن هویشل : 

ابن حسن قد حاش عقبي تجاره بَنَى الوجار وحط آباریق ودلال 
وقال محمد بن فهاد القحطاني (ابن حصیص) : 
وقال عبدالله بن محمد القريشي العتيبي : 

يبر لهن أريع قززات ويريق ومساطر كن الشييخي صفاره 
إبريق : يقصد به الإبريق العروف المستعمل للشايء وكان قديما أنواعا مختلفة: 
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-١‏ إبريق زهر متين وثقيل مطلي من داخله بالخزف الأبيض وظاهره 
أسودء صناعة ألمانية. 

1- إبريق نحاس مطلي بالقصدیر. صناعة وطنية. 

۲- ابریق غضار جمیل وجید. مستورد. 

اب اخیرا ابرق الستن الغووفت: 

0- ثم استوردت آباریق من آنواع مختلفة. 

1- ابریق آسطواني الشکل. ثعبته قصيرة وعروته في جنبه ثابتة. یستعمل 
لشيرة ای 

والابریق عريي فصیح, جاء في القرآن الکریم: ط طرف علیهم ولدان 
عدون © بأغواب ریق( 


(۱) سورة الواقعة الآيتان: ۱۷- ۱۸ . 
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القهوة وأدواتها 
وفي اللسان : والإبريق إناءء وجمعه آباریق. فارسي معرب. قال ابن بري: 
شاهده قول عدي بن زيد: 
ودعا بالصبوح يوماً فجاءت هقينةفي يمينهاإبريق 
وقال شبرمة الضبي : ۲ 
كان أناريق الشمون ى شية إوزبأعلى الطف عوج الحناجر 
ومن جيد ما قيل في الإبريق : 
قال عبدالله بن محمد الصبي : 
رکب ابریقد على مركاك وي وصشق فناويك واجمع زل صافیها 


دک کل 


باب الباء 


ر اس 
3 


یره 
قال آحدهم : 
ریا یل ونمازها هُیلْ ‏ وللي مسويهايمينه عدیه 
وماها قراح من بیار الیل 2 من هّضبة ابن حویل وال الوجیه 
وقال سلطان بن عبدالله الجلعود : 
قم سُوّ فلجال من البن مَقْصُورُ 2 وکشربه ارالهیل حتّی یزینا 
بریه سافیل به طرق مور برية من سوق صنصاتجینا 
بَريّة : يقصد به البن اليمني دون غیره. ولا يقال لأنواع البن الأخرى برية. 
بل کانوا یقولون لها بحرية. 
آما البن اليمني فانه يسمى برية نسبة إلى زراعته في بر الیمن واستیراده 


عن طریق البر. وهو آنفس وآغلی آنواع البن في نجد. 
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ومن جيد ما قيل في البرية : 
قال تركي بن حميد العتيبي : 
قم كيف الطْبُْحَة تری بان لي شان مشتّان فى شان وشان عنّاني 


برية من سوق صنعا وتجران یهبا لها بالهٌّیل والزی‌مران 


عا کل کل 


بغدادية و بغدادیات. 
ویقال : دلة بغداد» ودلال بغداد . 
قال محمد الصعب : 
راعي دلال جداد بیض محاديب دلال بداد رهت في وجاره 
وقال تركي بن حمید : 
مسا ی انیت کو نی 
وقال عبدالله بن دویرج : 
وقال منیع بن سلیمان بن منیع الشمري : 
لا ضاق صدري جبت هدف المتّاقير من شغل بغداد شّرينا زهابه 
بخدادية : دلّة لقهوة البن تصنع في بغدادء ودلة بغداد من أقدم الدلال 
المتكعيلة لله واحودها؛ وقد را علیها عير الستین الكثيرة خطورات 
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مختلفة وتعددت أشكالها. 

وهي مصنوعة من النحاس الأحمر ومطلية بالقصدير الأبيض كلهاء فهي 

غير أنه مع التطور الذي جرى في صناعتها وتغيير شكلها أصبح بعض ما 
يصنع منها له غطاء أصفرء فتتكون الدلّة من لونين جسمها كلها أبيض 
وغطاؤها أصفر. 

وقد صنعت دلال تشبه الدلّة البغدادية القديمة في شكلها وفي لونها وفي 
جودتها في بلاد الجوف. وكذلك صنعت حديئًا في منطقة حائل. 

ومن جيد ما قيل في البغدادية : 

قال عطا بن خزيم من أهل الخبرا : 


معهاكلاث تقل بط مهاديف من صنع بداد ألطاف نظاف 
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القسم الثاني 

قال حنیف بن سعيدان : 
إن قيل بهار ما قيل ممشيول من بقشبة تقش البريسم عرجها 

بِقشة : منها آنواع وأهمها بقشة الجيب التي يحمل فيها كرماء القوم البن 
والهيل يحملونه في جیوبهم. وهي كيس صغير له ثلاث غرف. واحدة للین؛ 
وواحدة للبهار الهيل وغیره. وثالثة لأغراض آخری. مثل المحف (مقص 
صغیر). والنقاش, وغيرهما. 

ووجهها منقوش بعناية بأسلاك الحریر (البریسم). ولها طرف طویل 
غالباً. یکون منقوشا آیضّا. وهذا الطرف يلف علیها بطريقة جيدة فیکون 
لفافتین أو ثلانًا وفي طرفه خیط یطوی علیها لیشدها مطوية. 

ونوع آخر من البقش وهي بقشة مثلثة الشکل وتعمل بمقاسات متعددة. 
منها ما هو خاص للمصاحف یدخل فيها الصحف بعد فراغ القاری من 
القراءة وتلف علیه. 

ومنها ما هو كبير وهو خاص بحفظ اللابس توضع فیها وتعلّق في النزل. 
وكذلك يستعملها السافر لحفظ ملابسه. وللبقشة استعمالات آخری. 

والبقشة كلمة تركية. آصلها بوقجة. ودخلت العربية بقشة. 


القهوة وأدواتها 


يبن 


قال عبدالله بن برشاع راعي نطاع : 
کم واحسدرفی ونه الو متي وف بعض كبز يتن 
وقال منیع بن سلیمان بن منیع الشمري : 
ایا لقمن بالزع‌قران الباهیر .  .‏ لابن لا سَیّلان عند انصبابه 
وقال محمد البازعي من أهل الربيعية : 
يا فهید قرب عمل زسلان للتار امن نون دا ارا 
عفر جلاهن بالبیاض ابن عمّار يا سعد عین اللی حضّاهن بناره 
ین" : يقصد به حب البن العروف الذي تعمل منه القهوة. وهو آنواع 
وأفضله البن البري الذي يزرع في اليمن. 
ومن جيد ما قيل في البن . 
قال مبارك بن عيسى الغريس : 
سم یکب ادن وو عافن سم مشی يتاي بايا 
تعدده نا یشوت وَل اليل تجلي عن القلب الشقی وسُوره 
وقال حمد بن عمار من آهل الحریدة : 
ضّيفه على ماداربالكن والدار وثاره طوال الليل يُوضي شعيله 
عنیها دلال صابرات على انا وی ناهين يبري عليه 
وقال راکان بن حثلين العجمي : 
راعي دلال كنهن القرانيق . فيهاالهويدي واشقرالین فاح 


0 
اد 
ڳڍ 
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القسم الثاني 
بهار؛ جمعه بهرات 

قال مشعان بن هذال العنزي : 
قم سو فنجال تری الراس منداش لعيون من قرنه علّی التن مرجود 
في دنم رة اش ویهازها داز ما فر کو 
والميل حطه لا رای ولو طاش ومن الزياد ام على شذرة الضود 
نييه كيف دش امی مَن الاش واللاش لا شاقید ولا وب مَُفُمُودْ 

بهار : هو آخر ما يضاف للقهوة في آثناء عملها. وقد يكون نوعا واحدًا 
هيلاً أو عویدیا - وهو الغالب - وقد يؤلف من آنواع عدة - حسب القدرة - 
وفي أي حال فان أساسه الهیل. يليه العويدي» وهذان النوعان هما أكثر 
نسبة إذا آلف من آنواع عدة. الهیل. العويدي. الزعفران, الزباد. العنبر, 
والجوز. وبعض الناس یضیف زنجبیلاً ونونخة. 

تجمع هذه الأنواع أو ما توافر منها في نجر (مدق) ما عدا الزباد فانه 
یوضع في الدلة مباشرة. وکذلك العنبر. فان له طریقتین: وضع قطعة صغيرة 
منه مع البن في الحماسة تحمس معه وتدق معه. وهذا ما آشار إليه الشاعر 
سلیم بن عبدالحي بقوله: 

تش ابر ااا بن 

أو توضع منه قطعة صغيرة مع البهار. 

وبعد دق البهار يوضع في دلة البهرة (الزل) ثم تصب عليه القهوة من دلة 
اللقمة. ثم تدنى المبهرة من النار قليلاً حتى تغلي مرة واحدة. ثم تبعد عن 
النار. وعندئذ تكون جاهزة للشرب. 

آما طريقة إضافة الزباد إلى البهار فإن الشاعر مشعان بن هذال قد 
أوضحها بقوله: 


- ٩۰ - 


القهوة وأدواتها 


ومن الزّباد اقئّع على شذرة العود 
كانوا يأخذون قطعة صغيرة منه على طرف عود صغير نظيف فيضعونها 
في دلة المبهرة مع البهار. وغاليًا ما يستعملون طرف عود الكبريت. 
ومن المعلوم أن أساس البهار هو الهيل وأنه كاف دون غيره لطعمه 


ورائحته. ولكنهم يضيفون الأنواع الأخرى لزید من لذة الطعم والرائحة 


الطيبة. والبهار ذو أصل عربي فصیح. 


الير.اه. 


قلت : وسمي البهار بهارًا تشبيها برائحته الطيبة. 


ومن جيد ما قيل في آنواع البهار : 
قال مبارك البدري الأطرش : 
قم سولي يا هيب ةالريع فنجال 
بدلال عفر ريحهن یبصط البال 
وقال سلیمان الطویل : 


تشكي مّمامیله ملایل وجاره 


وقال سلطان بن عبداللّه بن جلعود : 


قم سو فشجال من الب موز 
ریما قبيل ية طرق مب‌ضوز 

وقال تركي بن حميد العتيبي : 
قم یف بح تری بان لبي اد 


بريه من سوق صنعا ونجران 
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وقصّرلهالزّته بنز الحامیل 
من كثرمايرمى بها الجوزوالهیل 


کی تخل قنوته بن وهار 


وكثربهارالهيل حتی يزينا 


مشتان فى شان وشان عنانی 


یعباله اباله یل والزعفران 


القسم الثاني 

وقال محمد الهبداني : 
يا ما حلا الفنجال والراس خَاوِي 
وأنا مَّعٌ اللي یقح مٌّون الأهاوى 


بالزعضران یبهرون القهاوي 


وقال الشیخ عبدالرحمن بن سعود : 


وانهض حجاجك للتشامی إلى جوا 

وليل شر والع ويدي با شو 
وقال راکان بن حثلين : 

ا دا وین انس رای 


عقب التَعب ما أحلاه قبل المتّوع 
یف یس وونه على كل نوم 
قم سو فتجال تری الراس خاوي 
واحمس ثلاث ولا تشاور دناوي 
والزعشّران وخل باقي الدعاوي 
خطر علی روح الشفیق الشفاوي 
فیهام جاهیم وشقح عداوي 


فيهاالعويدي واشقر الین فاح 


وقال محمد بن فهاد بن حصیص يذڪر آنواع البهار : 


وفوق التار صضر متعبات 


وفتجاله على بکریسسوی 


زياد وزع فّرن وخلط عنبر 


ی ييه ا 
بهاره هيل واشكال فنيعه 


غريب ماشروه من البیعه 


وقال سلیم بن عبدالحي يذكر العنبر وأنه قد يضاف إلى البن آثناء 


حمسه في المحماسة : 

اللي له آریع دلال ومح ماس 
وقال فياض المقاطي السبيعي : 
وبالز عفران مبهرات دلاله 
ومكبرين طبخته من حلاله 


يجغط لها بالهيل والبن يرهيه 


ومقلل في ماه من حشم راعيه 


القهوة وأدواتها 
بیالة » جمعه بیالات 

قال عبدالله بن علي بن دویرج : 
ماحلا بالبِيالَة صبته بالركاد طاير له رغاة مثل در الصعود 

وقال حسن بن راشد العجمي خر الذیب : 
الوتد وان طاب قائوا من خُواله . . بالخوال يسال قبل الولدین 
شرب الفنجال واکب البیاله تابع سلمي سلوم الأولين 

بيالة : یقصد به أكواب الزجاج العروفة التي تستعمل في شرب الشاي 
وهي صناعة مستوردة. وقد مرت بتطورات کثيرة في صناعتها. كانت لا عری 
لها. ووسطها ضيقء وغیر سميكة. كانت صعبة التناول بالید إذا كانت مملوءة 
بشاي حار. ثم وضعت لها العری. وزید في سماکتها وتجمیلها بالاضلاع 
والزخارف. وأشهر اسم عرفت به هو بيالة. وتسمی أيضًا قلاص. وهو اسم 
ذو أصل انجليزي, وتسمى ایض استکانة. وهي أسماء غير عربية فصيحة 
وقد ذكرت في الشعر الشعبي باسم قزازة. 

قال عبدالله بن محمد القريشي العتيبي : 
يتعاس اك ا ميرتس شت ميم 

وهو من أصل عربي فصیح. في اللسان: القازوزة: مشربة. وهي قدح دون 
القرقارة. أعجمية معربة. 

وقال الفراء : القوازیز : الجماجم الصغار التي هي من قوارير. 

وقبل ظهور البيالة - وظهورها جاء متآخرًا - كان الشاي يقدم في فناجيل 
القهوة. 


د 
لد 
ڳڍ 
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القسم الثاني 
۱ ره 01 و و 08 ص 
بیر. جمعه بیوز وبيزة 

قال أحدهم : 
والله يا بیز خدوه القواضا ماهو من الاجوب آخدتهم البیز 

وقال سویلم مصبیان : 
يمناي أوقيها عن الصلُو ابيز واجنب دلال فوحختهاالوقیده 

بيز : يقصد به البیز العروف الذي يلف على عروة الدلة عند حملها. غير 
آن البیز یختاف عن البیز الحالي بجماله والعناية بنقشه بالزري والحریر: 
ولطافة حشوه وآنافته. وهو صناعة يدوية وطنية تعمله اللساء وفائدته 


وقاية اليد من حرارة عروة الدلة فى أثناء حملها. 
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القهوة وأدواتها 


ياب الناء 


تول . جمعه أتوال 
قال سلطان بن عبدالله الحلعود : 
قم سّوفنجال من البن مَفَصُور )2 وکتربه ارالهیل حتی یزینا 
يا صارصاف ماه والتول منشوز ١‏ واحلوکترة حبهاالی قوینا 
وقال عطا بن خزيم من آهل الخبرا : 
والی صضّی الیعلول متها على الليف فا إدرإن فنجاله عن التَول صاف 
تول : يقصد به حثالة البن بعد غليه حتی یصبح حثالة لا طعم فیها. 
پرسب في دلة الصفاة. ثم يصب عنه ماؤه في دلة اللقمة ثم پنثر. ویقال له 
آیضا : وفل . 


یاب الشاء 


تر 0 ص 


خنوة . جمعه ناوي 
قال سلیمان بن شریم : 

تشكي مَعامیله مٌلایل وجاره كيف تمَول ثنوته بن وبمار 
وقال آحمد الودیود الثقفي : 

في دثة مُریوبه صناص ها نو ماقط ینیما بکشرادشناوي 
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القسم الثاني 
وقال آخر ؛ تروى لعبد الله بن محمد الصبي : 
أركب بريقك على مركاك ودلالك 200 واصفق ثناويك واجمع زل صافيها 
وة : تقصد به القهوة حين يطبخ للمرة الثانية. 
الطبخة الأولى » في ماء جديد تسمى بكراًء وهي المفضلة. 
والثانية » تسمى تنوة. وذلك أنهم یعون البن الذي طبخ في المرة الأولى 
في دلته ويصبون عليه ماء جديدًا ثم یطبخونه ثانية. ثم يصفون ماءه في دلة 
اللقمة ويضعون فيه قليلاً من البن ثم یطبخونه. وتسمى هذه الثنوة. 
ومن جيد ما قيل في القهوة البكر : 
قال محمد بن فهاد الملقب ابن حصیص : 
وقوق النَرصِفْرمِثهعّبات><' شقى من بالهُوى تسه ولیعه 
وفنج‌اله على بکریسوی بهماره هيل واشکال فنی که 
زياد وزع رن وخلط عَنَبَر قريب ماشروه من البلیهه 
0 


بابالختنتاء 


ل 


E 


عر 8 م ۳ 3 ر 9 
خمرة. جمعه خمرات 
قال محمد بن مشعي الدوسري : 
في مجلس الرسلان به صف وأسطار من خمّرته لا لقمته لا تزله 
حمرة + وبال ليا سس مار ؤلة هن اكبير دلال الک لئے مهل کا 
القهوة: وسميت مصفاة لأنه یصفی فیها ماء القهوة من حثالته. وهو التعبیر 
الصحیح الذي یتفق مع عملها. آما تسمیتها خمرة فانه اسم لا ینطبق علیها 
لان ال لا يتخمر فى الدلال ولا يتطيق على استعمالها: وسنياتي العحديك 
عنها في صورة (مصفاة). 
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القهوة وأدواتها 
ياب الدال 
دل جمعه دلال 
قال عبدالله ين سبیل : 
مرکی دلال نجرهن مایبات 2١‏ محماسهن دایم على التار حمیّان 
وقال سلیم بن عبدالحي : 
اللي لها آرنع دلال وم‌هراس وشم عنبرطیْبها بالحامیس 
وقال : 
فالی تبین لك كما دفق الأوراس نكس عَطا غرئوقة الصفر تنکیس 
من ادضتس برفق ويوس واحْدريجي يذ من وی حاویس 
اتك إعداد قهوة البن وتقدیمها . 
منها : رسلان صفراء وبیضاء صناعة الشام. 


ومنها : حساوية صناعة الأحساء. 


دئةحساوية 
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القسم الثاني 
ومنها : بغدادية. صناعة بغداد . 


ومنها : قرشية صفراء صناعة الشام. وقرشية بيضاء صناعة مكة. 


دلة قريشية حجازية 


ومنها : دلة راعي القصر صفراء وبيضاء تصنع في منطقة حائل. 


- ٩۸ - 


القهوة وأدواتها 
ومنها : دلة النحاس بيضاء شبيهة بالبغدادية القدیمة» تصنع في بلاد 
انوك 
ومنها : دلة أم هلال نحاسية تصنع في مكة. 


دلة آم هلال حجازية 


ومن هنا نجد أن الصناعة الوطنية ذات نسبة جيدة بين الصناعات 
المستوردة. 
أما اسم الدلّة فإنه غير معروف في المصادر العربية وكذلك الفارسية 
والتركية ويبدو لي أنه من أصل هندي؛ لأن الدلة كانت تصنع في الهند قدیما . 
ومن جيد ما قيل في الدلة : 
وقال تركي بن حميد : 
ومن من يف د ضایف مهارنسه باللیل یسهزهنیته 
وقال ابراهیم بن جعیثن : 
آدني على بالي دلال زان وبرية یطرب لماكل حامس 
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القسم الثاني 


وقال حسن بن هويشل : 

ی کا ردن 
وقال مشاري بن سلطان بن ربیعان : 

یا ضاق سناري جپت رش ا ی ری 
وقال حنیف بن سعیدان : 

عل دلات دلال مب زمري علّی فطزودلال یره تصوم 
وقال شاعر شمري : 

الدع يا ا كى و قفا س 


وقال محمد البازعي من أهل الربيعية : 
يا فهید قرب عمل رَسّلان للتار امس بهن بن وكَقّربهاره 
وقال محمد بن مشعي الدوسري : 
يَامَاحَلا إلى جا مَسيّر وخطار البن الأشةَرإلى تباث بَدلَّه 
في مجلس الرسلان به صف وسطار من خمرته الى لقمته إلى تزله 
رسلان : دة صفراء نحاسية. تصنع في بلاد الشام. وسمّيت بهذا الاسم 
نسبة إلى صانعهاء كان يصنع عليها ختم محفور باسمه. مكتوب فيه: (عمل 


کاو ت 


القهوة وأدواتها 
الدلة شهرة واسعة؛ ثم أصبح الناس يسمون أي دلة صفراء بهذا الاسم. 


دله رسلان 


غير أن دلة رسلان الأصلية ما زالت لها آهمیتها بين بعض الناس الذین 
یهتمون بشآن القهوة ولها میزتها بين دلال القهوة. من حيث جمالها واتقان 
صنعتها واستعمالها في القهوة. وما زالت غالية الثمن بالنسبة لكل الدلال 
الو 

وهي صناعة يدويةء وقد توقفت صناعتها بعد وفاة رسلان ووفاة ابنيه 


إبراهيم ومحمود» وهذا ما جعلها أصبحت نادرة وغالية الثمن. 
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القسم الثاني 
بابالزاي 
زمزمية . جمعه زمازم وزمزمیات 

قال ابن عرفج » ویروی لخیره : 
فاطري تضلع ولا آدري وش بلاها . . ماعلیها إلا القلص والزم زمية 

وقال عبدالعزیز الحماد من أهل حرمة : 
ما حلا انشنجال من بن اليماني ‏ مبهريالهيل وط الرُسْرْمِية 

زَمُرّمِيّة : قارورة أسطوانية الشكل؛ لها فوهة ضيقة. لها ثعبة صغيرة؛ وهي 
ثلاثة آنواع منها زمزمية خزفية ذات لون آشقر. وهي آکثرها. ومنها ما لونه 
آسود. ومنها ما لونه آبیض, وهي آقلها . 

النوع الثاني : زمزمية زجاجية بیضاء وهذان النوعان مستوردان. 

النوع الثالث : زمزمية نحاسية. مدورة الشکل. ولها رقبة. ولها غطاء 
نحاسي. وهذه تصنع في نجد بأحجام مختلفة. ولها عروتان. 

آما الزمزمية الخزفية والزمزمية الزجاجية فانه لا یکون لهما أغطية 
اخسل نها يعمل اميا مامات كن اصواد الحريد أو الحوزراه هته 
الأنواع الثلاثة تستعمل للقهوة في السفرء تعمل القهوة وتحقن فيها جاهزة 
وتحمل معلّقة بعروة معمولة لهاء وعند الحاجة إلى القهوة تصب منها في دلّة 
ثم توضع على النار حتى تسخن ثم تشضرب. لآن هذه الأنواع الشلاثة من 
الزمزميات لا تحتفظ بحرارة أو برودة. 

وفي الأحساء يعملون عليها کساء لطيفاً وجیداً ينسجونه عليها من خيوط 
لیف أو خيوط السنوتلي. ويجعلون لها صمامة من الجريد أو غیره. ويجعلون 
لها عروة تعلّق بها. 

وهذا الكساء مفيد فيما لو سقطت من البعير وهو ماش فإنه يقيها من 
الکسر وکذلك یحفظ لها شيئًا من الحرارة. وهي من آدوات السدن. 


۷ - 


القهوة وأدواتها 
وتحدث محمد القويعي عن الزمزمية فقال: الزمزمية: وهي تصنع من 
مادة فخارية ولها غطاء(۲. 


زمزمية 


والواقع أنها كما ذكرت من ثلاثة آنواع وزمزمية الخزف والزجاج لم تكن 
أصلاً مصنوعة للقهوة ولكنهم استعملوها لصلاحیتها ومناسبتها. 

وسبق القول إنهم كانوا يكسونها بنسيج من الليف أو السوتلي. وليس معنى 
ذلك أن كل زمزمية ينسج عليهاء ولكن زمزميات أهل العناية والتأنق والقدرة 
هي التي وسح علیها. 

وهذا النسیج الذي تلبس به خاص بزم زمیات الخزف والزجاج. آما 
النحاس فإنه لا ينسج علیها . 

ولیس هناك زم زمية فخارية كما ذکر محمد القويعي, وقد استعملت 
الزمزمیات في أسفاري على الابل بآنواعها. 

آما قوله (ولها غطاء) : الواقع أن الزمزمية الخزفية -وهي أكثرها 
استعمالاً. وکذلك الزجاجیة- فانه لیس لأي منهما غطاء أصلاًء وإنما يعمل 
لها غطاء من الخشب عملاً محليًا كما آسلفت. 


(۱) تراث الأجداد, ۱۶۲/۱ . 


0 


القسم الثاني 
باب الشين 
0 5 و 3 وچ 
شامية . جمعه شامیات وشوام 
قال زيد الخویر : 
واحمس ولقم بالكجل يا السنافي بشاميّة طرّف لها الجمر تطریف 
وقال شاعر شمري : 
ووذ اونب تایه ی 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 
دلال شامِيّات مع بن وبمار ونجرالیا حرك تزاید عباره 
شاميّة : دلّة تصنع في بلاد الشام. وهي نحاسية. مطلية بالقصدیر. وکان 
لها شهرة عند هواة القهوة. وقد مرت بتطورات مختلفة في شکلها وجمالها. 
وهي بیضاء جميلة. ومنها نوع یصنع من نحاس أصفر ویطلی داخلها 
بالقصدیر الأبيض. 


القهوة وأدواتها 
اا ا ی 
شت » جمعه شوت 
قال عبدالرحمن بن عبدالله بن جبرين : 
ماوقا الا اج زودلال والشت ويال تج د الکل مهم عزوم 
خَفايف ما قط للحمل شلّت الا الميارك والشٌداد مسح زوم 
شت : إناء سطواني یصنع من النحاس الأصفرء ویزین بنقوش صغيرة فيه 
وله غطاء من نوعه. وسعته بقدر ما يسقط فيه فنجال القهوة الکبیر بیسر 
وطوله یختلف: منه ما یتسع لخمسة فناجیل فوق بعضها ومنه ما پتسع لاقل من 
ذلك. ومنه ما یتسع لاکثر. وهو مصنوع من أجل حمل الفناجیل فيه في السفر 
لیحفظها من التکسر؛ يوضع بعضها فوق بعض ثم تلف في خرقة ثم توضع فيه. 
وأفضل هذا النوع ما كان من صنع رسلان ومختومَا بختمه» أو من صنع 
آحد ابنیه محمود أو ابراهیم مختومّا بختم أحدهماء وهو صناعة مستوردة 
من بلاد الشام. وهناك آنواع أخرى من الشت تستعمل للغرض نفسه: 


شت رسلان أ صقر 
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القسم الثاني 


شت نحاس نجدي 

۱- شت مصنوع من النحاس الأحمر صناعة وطنية. يصنعه مهرة الصناع 
في نجد. بأحجام مختلفة ويزينونه بزخارف بارزة فیه. وبعضها محفور؛ 
ويمتاز بمتانته. ومنه ما يمتاز بأن في غطائه مكانًا خاصا بعلبة الكبريت 
تحمل فیه. وأن غطاءه جميل. 

۲- شت يعمل من صفيح التتك. وهو صناعة وطنية. ومزين بنقوش بارزة. 
غير أنه غاليًا لا يكون منه كبير یتسم لأكثر من خمسة فناجيل أو ستة. وشكله 
لطيف مقبول الا أنه ضعيف لأن الصفيح الذي صنع منه رقيق وضعيف. 

؟- شت يصنع من الخشب. وهو صناعة محليةء يصنع ويستعمل في 
جنوب الحجازء يصنع بطريقة الحفرء ومنه ما يزين بقمور صفراء ومنه ما 
يزخرف بحبات بيضاء من الرصاص, وله غطاء جيد وجميل غير أن هذا 
الشت لا يتسع لأكثر من ثلاثة فناجیل أو أربعةء وكل هذه الشتوت الأربعة 
التي تحدثت عنها ذات شكل واحد. 


امات 


القهوة وأدواتها 


قال تركي بن صنهات بن حميد العتيبي : 
ودلال وق التاردايم مجاليس إهرامئهن حق علینا لزوم 
صبّة : هذه الدّلة ورد اسمها في شعر تركي بن حميد العتيبي. وهي غير 
معروفة في هذا العهد. وليس لها انتشار في أيدي الناس» ولم يرد لها ذكر 
صلاعة » جمعه صلاعات 
قال محمد بن عيسى الهذال : 
وتطبخ بمعدن مايعوزك بَريّهُ ١‏ ورل بصلاعة لراعي الشسراب 
صلاعة : هي الزمزمية التي توضع فیها القهوة بعد اصلاحها لتحمل بهاء 
وقد تقدم الحدیث عنها مفصلاً وعن آنواعها في صورة (زمزمیة). 
قال عبدالله بن سجوان الرویس العتيبي : 
من عاد یبهش بالرکایب إلى جات من عاد يذريها إلى جت مطیره 
صینیته فیها الفناجیل دارات ١‏ تشدي حمام‌واقم من مطیره 
صينيّة : یقصد بها في هذا الشعر صينيّة الفناجیل. وهي عبارة عن 
صحن نحاسي توضع فيه فناجیل القهوة. وتحمل به. وهي نوعان: 
۱- صینية مصنوعة من النحاس الأحمر ومطلية بالقصدیر الأبیض ذات 
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القسم الثاني 
شكل دائري جمیل. ومزينة بزخارف محفورة فيها وأخرى بارزةء وليس لها 
عرى تحمل بها. وهي صناعة وطنية. ومنها ما هو مستورد. 

وقد استعملت هذه الصينية زمنًا طويلاً قبل وجود الأنواع الأخرىء منها ما 
هو كبير يتسع لعدد كثير من الفناجيل» ومنها ماهو صغير غالبّا. توضع 
الفناجيل في هذه الصينية مكفأة, وعلى هيئة دوائر. كما ذكر ابن سجوان في 


3 


سعره. 


صينية فناجيل مدورة نجدية 


۲- صينية : مستوردة. مصنوعة من نحاس أصفر, ومزينة بزخارف 
محفورة فيهاء ومنها زخارف بارزة. وهي نوعان: صينية مدورة على هيئة 
الصينية الأولى. وصينية مستطيلة لها عروتان تحمل بهما. 

وقد اختفى هذا النوع من الصياني بتوافر الأنواع الجديدة التعددة 
الأشكال والألوان؛ كما اختفى معها اسمها العربي الفصيح (صینیة) وأصبحت 
تسمى (طوفرية)؛ وهو اسم لا أصل له في الفصحى. 


ترات 


القهوة وأدواتها 


(Veet HUSEN 


خط ةشيوع 


س 


7 مستطلة 
نية فناجیل صفراء 2 


2 التي تستعمل الاد فنقل اسم 

شبیهة بالطوفرية النحاسية التي 1 
وهي ليست شبيهة + 5 لا قرينة. 

وف مها إلى سي نجل آمر بسن ی یل 
فرد 1 هه مه 
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القسم الثاني 
يابالطاء 
۹2 ير و 2 0 
طاحونه » وجمعه طواحین 
قال غانم بن نغیمش الحبلاني : 
مادق بالطاحون منصح وم‌اجور من حس نجره یسمعون الشافیق 
طاحوئة : ويقال ایشا طاحون: یقصد به طاحونة الین. وهی آنواع کثیرة: 


. طاحونة أسطوانية ذات ذراع تدار یه‎ -١ 


چم مه 


طاحونه سويدية 


طاحونة بصند وق خشبي 


== 


القهوة وأدواتها 


طاحونة بن بمحالتين 


طاحونة بن أمريكية بذراع طويل 
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القسم الثاني 

وغيرها أنواع آخری. وكلها مستوردة. وأفضلها الطاحونة الأمريكية ذات 
الحالتین. ثم الطاحونة الإنجليزية ذات المحالتين رقم (۱) تليها الطاحونة 
الأمريكية ذات الذراع. 

أما الطاحونة الصفراء ذات الذراع فإنها صناعة تركية. والطاحونة ذات 
الصندوق تستورد من بلدان متعددة؛ وغير ما تقدم يوجد طاحونة ذات ذراع 
طويل تدار به. إنجليزية الصنع. 

وقد قلّت أهمية هذه الطواحين وندر استعمالها بسبب توافر الطاحونة 
الكهربائية الحديثة. 

وكان الناس يكرهون استعمال الطاحونه للقهوة عد بداية استهمالها 
ويرون أن ذلك يدل على بخل صاحبهاء وتعليلهم لذلك هو أنها حلّت محل 
النجر الذي كان صوته إذا دق به يجتذب الجيران وغيرهم إلى القهوة كما 
اعتادوا على ذلك. بينما الطاحونة لا صوت لها يسمع من خارج النزل. حتى 
قال بعضهم: 


إذا توتكالمرجئلةدق بالاو واطحن او نويت الرذالة 


طبخة ؛ جمعه طباخ › وطبخات 
قال حنيف بن سعيدان : 
ماظئتي سويتهايوم شبیت قلت طبحتها وكثرت ماها 
وقال مشاري بن سلطان بن ربیعان العتيبي : 
قم سو فنجال على خمسة أجناس 2 واحدرتجي حرقه وبالك نياها 


ند لها عن كل عذروب ساس وقیس لها الطبخة على قدر ماها 
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القهوة وأدواتها 
وقال فيحان الرقاص العتيبي : 
سبكم خی طَبْحَاداتبغ رة ماب رة باد بين 
طبخة : هي طبخة البن في دلّة القهوة. لها مقادير تتفق مع حجم الدلّة 
التي تلقّم (تطبخ) فيهاء وكل مرّة يقال لها طبخة. 
وکانوا يعتنون بعمل القهوة: وبمقادير مائها وينّها لثلا يزيد مقدار الماء عن 
دار ان 
ومن جيد ما قيل في الطبخة : 
وقال باني أمير قرية مسكة : 
وقال ناصربن ضيدان الزغيبي الحربي : 
ياسَّيففِنْجال ازل من يحي ٠‏ إلى صازْتاجَد طُبْحَتِه مغ قتادة 
إلى شب ناره كاملات معانيه في ماقع ماقيل شیلوا رماده 
وقال فياض المقاطي السبيعي : 
وبالرع فران مبهرات دلاله يَجَغَط لها بالهیل والبن يرهيه 
ومكبّرين طبخته من جلاله وم قلل في ماه من حشم راعيه 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 
قم كيف الطب خَة تری بان لى شان مشستان في شان وشان عناني 


بريه من سوق صنعا ونجران یعب‌اله اباله یل والزعفران 


دا عا کل 
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القسم الثاني 


باب الفاء 


قال عبداللّه بن عويويد : 
لطا ر وعد ا 

وقال محمد بن عون الشريف : 
وان باربك ظلّیت ما أحد بحالك ولا بفتجال من البن يسّقِيك 

وقال راکان بن حثلين : 
باس خلاالعتجان مج باتكو بان ...هي سجن ماهبه تهنا 

فنجال : هو الفنجال الستعمل لشرب قهوة البن. وقد تطور في أحجامه 
وآلوانه تطورات عديدة وکذلك في مادة صنعه. 

آما قديمًا فانه كان یصنع من مادة الصین. وتنوعاته قليلة. وكثيرًا ما کانوا 
یعبرون به عن القهوة نفسهاء وأشهرها وأقدمها فنجال الارك. وقد اختفی 
هذا النوع منذ بدأ ظهور الفناجيل متعددة الأحجام والألوان منذ سنين. 

وهو فنجال أبيض كبير الحجم متين مصنوع من الصين. وهو مزين 
بأضلاع طولية دقيقة بينها خطوط حمراء وله شفة بارزة إلى الوراء وعلى 
شفته من داخلها دائرة ذهبية دقيقة. وفي قاعه نجمة ذهبية صغيرة. 

وقد استعمل هذا الفنجال مدة طويلة. وفي زمن استعماله كان مستعملاً 
للقهوة والشاي. لأن البيالة لم تكن قد وجدت واستعملت. 

ومن أنواع الفناجيل : فنجال صغير الحجم صنع من الخزف الأبيض في 
فترة قيام الحرب العالمية الثانية لما ندر فنجال الصين وارتفع ثمنه؛ غير أن 
هذا الفنجال انتهی استعماله بعد نهاية الحرب. 
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القهوة وأدواتها 
ومنها فنجال الفخار الذي يصنع في جنوب تهامة وما زال مستعملاً إلى 
هذا العهد في تلك الجهة. وقد انتشر استعماله في أيام الحرب العالمية 
الثانيةء وشكله شبيه بشكل فنجال الصين وله أحجام متعددة. 
وفي أيام الحرب العالمية الثانية قلت الفناجيل وندر وجودها وارتفع ثمنها 
وذلك ما دفع إلى صناعة فنجال الخزف وفنجال الفخار. وقد صنع في تلك 
الدة فنجال من الخشب على هيئة فنجال الصين غير أن هذا الفنجال لم 
يكن مقبولاً ولم ينتشر استعماله. وصنع كذلك فنجال من مادة حديدية على 
هيئة فنجال الصين غير أن هذا الفنجال كذلك لم ينتشر؛ لأنه غير صالح 
للقهوة. ولآن حرارته تؤذي يد من يمسكه إذا كانت فيه القهوة. 
ومن جيّد ما قيل في الفنجال : 
وقال حميدان الشویعر : 
اليمنَى فيهالفتجال والیسری فيهالبريورة 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
وقال سليم بن عبدالحي : 
سبعة فتاجيل ونجرومحماس 00٠‏ وريّع دلال في شبقاهن مطاحبيس 
وقال صالح السكيني : 
يا بُونهُود بعالي الصدرم قتله مثل الفناجیل بين دلال زسُْلان 
وقال شويرب الجاحيدي الري : 
معا نم و ماي وو ار ری ان 
وقال عبدالعزيز الحماد من أهل حرمة : 
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القسم الثاني 

مَاحَلا الفنجال من ين اليماني ‏ مبهربالهیل وسط الزم زمية 
وقال مشاري بن سلطان بن ربیعان العتيبي : 

قم سو فنجال من بن اليمانبي ٠‏ واحذرتجي حرقه وبالك نياها 
وقال شالح بن ماضي المقاطي العتيبي : 

وله تولا التارهي والص‌امیل 0 ونجرالياحرك سرا له تلال 


ولولا آشقر یزعج ببیض الفناجیل والیا شربت الکیف ينسح بالي 


دلة فخار تهامیة 


ومن جيد ما قیل في القدوع : 

قال محمد بن عبدالله بن منصور من آهل الشعراء : 
عامين مع عامّین وعام احسبوها تلقی به الورعان تلقط حتاته 
مع مثلهن جصاصکم کنزوها يشوق قداعه بزین تمراته 


والي حصل ذا بالسضر قلطوها وهی حلاة العمروهي طراته 


وقال خویلد الزيني من آهل الكهفة : 


۱ 


القهوة وأدواتها 
يا مسوي الفنجال كثريهالهيل واحرص عليه وخل حمستك زينه 
عندك دلال من خیارالعصام یل ونجرإلى حرك يصوت رنينه 


واليا قضت دتيت شهل الفناجیل وقدوعهاتمرالحسا جايبينه 


يابالقاف 
7 چ : 
فريشية . وجمعه قرشیات 

وبعضهم يقول : فُريشيّة ٠‏ جمعه قریشیات مصفر. 

قال سليم بن عبدالحي : 
في دلة متثعوبها كته الفاس قريشية ما قابلوها الدلاسیس 

وقال مريبد العدواني العنزي : 
الله على بيت بنايي | لصعافيق في ربعته سلك الحرير الرقیق 
يع قرش بات مش القرائيق ١‏ مش زوين صافي ایا رین 
معو مهن يا من الود ریق یشتف ملى یدیل خرن 

قريشية : دلّة ؛ وهي نوعان : 

قريشية تصنع في مكة المكرمة من نحاس وتطلی بالقصدير وغطاژها 
أصفرء وبعضها ينقش بطريقة الحفر نقشا دقیقّا وجميلاً. 

وهي ثلاثة أنواع : 

قريشية بيضاء وغطاؤها أصفر لطيف وقاعدتها واسعة وأعلاها ضيق 
بالنسبة لقاعدتها ومجملة بزخارف محفورة علیها. وتسمى: قريشية شريفية. 

- قريشية بيضاء كلها وغطاؤها مقبب وعنقها على هيئة هلال ومزينة 
بزخارف جميلة محفورة عليها وتسمى: قريشية أم هلال. وهذان النوعان من 
القرشية لهما أحجام متعددة. كبير وصغير ومتوسط الحجم. 

قريشية بيضاء وغطاؤها أصفر وعنقها طویل. لطيفة الشكل صغيرة 
الحجم ولم أر منها کبیرا. 
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القسم الثاني 

وهذه الأنواع الثلاثة كلها تصنع في مكة المكرمة وتنتشر في الحجاز وفي 
تهامة انتشارًا واسعاء آما في نجد فإن استعمالها محدود. 

۲- قريشية صفراء جيدة الصنع مزينة بزخارف محفورة عليها وشكلها 
جمیل. تصنع في بلاد الشام. وهي نوعان: 

- الصنوعة قديمًا جيدة الصنع والاستعمال والشکل. 

- الصنوعة في وقت متأخر رديثة الصنع والاستعمال وشکلها آقل جمالا 
من الاولی. 

ولیس بين القريشية الشامية والقريشية المكية آدنی شبه في الشکل أو التجمیل 
والقريشية الشامية آکثر انتشارا في نجد من القريشية المكية وقد ندر استعمال 
هذين النوعین من الدلال في نجد وفي الحجاز لكثرة آنواع الدلال الحديثة. 


دلة قريشية صفراء شامية 


3 5 و چ 
فطف . جمعه فطوف 
قال محبوب السميري : 
اللي يبي خوتي يا الریع مضحي له من فوق عملية من ساس شقران 
ما فوفها شير فطلم را وكسلوية ا 


قطف : وعاء صغير يعمل من الأدم» وغالبًا يزين بسيور ملونة وأهداب 


- ۱۱۸ - 


القهوة وأدواتها 
ملونة. ويكون ذا شكل داثري وبعضه شكله مستطیل, وله سيور مجدولة 
تستعمل لقفله ولفتحه. يستعمل للبن وللهيل الذي تعمل منه القهوة. ومنه ما 
يستعمل لحمل النقود وله حامل قوي من الأدم يعلّق به دائرًا وراء العنق يحمله 
به صاحبه. ويكون هو تحت إبط صاحبه. آعني قطف النقود. وهو صناعة 
وطنية. 


قطف آدم للين والبهار 


وقد تحدث عنه محمد القويعي وقال: إنه يعمل من الصوف(. 

والواقع أن القطف الذي يعمل من الصوف أو القطن غير صالح 
للاستعمال؛ وإنما هو عبارة عن شكل مزخرف يعلّق للزينة. 

وإنما المستعمل للبن والهيل والنقود هو القطف الذي يعمل من الأدم. 

ويختلف القطف الذي يستعمل للبن والهيل عن القطف الذي يستعمل 
للنقود في شكله وهما من مادة واحدة هي الأدم. 


(۱) تراث الأجداد. ١44/١‏ . 
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القسم الثاني 
قناد ك جمع له 
قال عثمان بن منیع : 
قمناودئینا الک ام یل وقناد ونارسناها طول ليله يتادي 
وقال شالح بن هدلان القحطاني : 
یا مسوي الفنجّال قند بهاره ١‏ وعده على عروان واثنه لبوذیب 
وقال ناصر بن صنیدان الزغيبي السالي الحربي : 
يا سيف فنجال التّزل من يخليه إلى صار تاجد طبخته مع قناده 
وقال ابراهیم بن جعيثن : 
له مجلس تشوف به کل خير وفتجال بن یقعد الراس بقناده 
قناد : يقصد به البهار الذي تبهر به القهوة من الهيل وغیره. وقد يقصد 
به إضافة بعض الأشياء الطيبة إلى الهيل کالزعفران والزباد. 
وفي الفصحى القند الشيء العذب. وفي اللسان: قال: القند والقندة: 
فضا فحت ای کر ادا نح 
وعن کراع : القند العنبر. فهم يشبهون لذة بهار القهوة بحلاوة القند 
ولذته. 
ومن جيد ما قيل في القناد : 
قال حمد بن عمار من أهل الجريدة : 
ضيعفه على ما دار بالکن والدار ونار طوال الليل يوضي شعيله 


عليها دلال صابرات على الَا وين قناده هيل يبري علیله 


- ۳ 


القهوة وأدواتها 
۱- قهوة خسف قهاوي 
قال سویلم العلي السهلي : 
إليا اختلط شمراخها طلعَة سهیل رطب ومنصف والبلح منه حالي 
وقامّت تجيبه بالقهاوي الشاکیل عرض لسلم جدوده آول وتالي 
قهوة : القصود بهذا الشعر غرفة جلوس الرجال التي توقد فیها النار 
وتعمل فیها القهوة. فانهم یسمونها قهوة ومقهاة ودکة. نسبة إلى عمل القهوة 
فیها وتقدیمها للژوار فیها . 


تي م ص 0 2 
۲- قهوة . جمعه فهاوي 
قال غانم بن نغیمش الحبلاني : 
نجور القهاوي ربعکم من هل السور ريع یعوقون السیر بتعلیق 
وقال ابراهیم بن جعیثن : 
ترَىالقه و ة بلا قدوع ب ثلالصسثطلة بلا ستة 
وقال محدی الهبداني : 
بالزعفران يبهرون القهاوي کیف پیسوونه علی كل توع 


972 


قهوة : یقصد به قهوة البن التي تغلي منه في الدلال وتبهر بالهیل وتقدم 
في مجالس الرجال. وکذلك غرفة الجلوس التي تعد فیها القهوة ویجلس فيها 
الرجال يقال لها قهوة. وفي بعض البلدان تسمی دكة وقد تقدم. 


ڳڍ 
د 
ڳڍ 


- ۱۲۱ - 


القسم الثاني 


قال منيع بن سليمان بن منيع الشمري : 
لا ضاق صدري جبت هدف التاقیر من شغل بعْداد شّرينا زهابه 
ومحماسة تشكي الُلايل من الكير متجهد به لي حسين وجابه 

كير : يقصد به في هذا الشعر موقد النار الذي تعمل عليها القهوة شبهه 
يكير تار الحداد لقدة وقووه وشدة حرازرته. 

والكير في الأصل الفصيح اسم لمنفاخ الحداد الذي يصنع من الأدم ينفخ 
به ناره» ثم استعمل اسما لموضع النار الذي يوقد فيه الحداد ناره. 


ويأتي توثيقه في الجزء السادس في صورته. 


سیف 
قال محمد بن عیسی الخلیفه : 
يا زید قرب صافیات العامیل وصلح لنا البن الي ماني وزته 
زئه علّی وضحی بها البن والهیل خن الزلال وراک د القوح خله 
ثم صب لي فى واضحات المَنَاجِيل يف هوى بال الوتع هوى له 


وقال حجرف الذويبي الحربي : 
تستاهل الكيف الحَمّريا ابن وايل وأنت الذي N‏ 
كرف : يقصد به القهوة التي تعمل من حب البن وتبهر بالهیل وغیره من 


- ۱۲۲ - 


القهوة وأدواتها 
ومن جيد ما قيل في الكيف : 
قال سعد بن حمد بن ضویان؛ من أهل الشعراء : 
قم سّوفتجال الراس ممصدوع 0٠‏ زه وه عن سريب الخموع 
فنجال فيه مخومس الكيف مجموع ‏ بدلال يشدن الفب‌اسا الوقوع 
وقال محدى الهبداني : 
يَامَاحَلا الفنجال والراس خاوي عقب التَعَب ما احلاه قبل المتوع 
وآنا مُع اللي يقحمون الأهاوى ‏ اللی علیسهم جایزات طبسوعي 


بالزعفران يبهرونالقهاوي كيف يسوونه على کل نوع 


- ۱۲۳ - 


القسم الثاني 


باب اللام 
نم جمعه لقم 

قال سلیم بن عبدالحي : 
لقم دقيق البن في دل نصاس مسلوبة دقة استاد بتبهیس 
فبلی تبین لك كما دفق الأوراس تکس عَطًا غرئوقة الصفر تنکیس 
من الق م ة برفق و وس واحيجي ی من سره لواحيس 

وقال محمد بن مشعي الدوسري : 
قي مُجلیس اللاي و و نی بضمتبه لته 

لقمّة : دلّة تلقّم فیها طبخة القهوة. أي تطبخ فیها. وبعد طبخها فیها تزل 
على البهار في دلة أصغر منها تسمى مبهرة وتسمی أیضا زلاً. فاللقمة هي 
الدلة الوسط بين الخمرة (الصفاة) وبين الزل (البهرة). 

ومن جيد ما قیل في دلة البهرة ودلة اللقمة ودلة الصفاة : 

قال ابن آدم من أهل القويعية وقد رهن دلّته عند امرأة وحاولت أن 
تشتريها منه: 
حَطّيتَ مَزهِيَة على واهجالثّار ١‏ وأطلب من الله مايبِيَنَغَلاها 
ورهنتها عند أتلع العنق بالدار ‏ واصبح يدارجني علی مشتراها 
يا وارد القرنین يا كيف تختار في دة ما في وجاري سواها 


هذيه للقّمّة وهنيك لبهار والتالثة اللي رکبت في عناها 


- ۱۲6 - 


القهوة وأدواتها 
وقال زيد الخوير : 
وان کان تَزْمَلَ من طیور هوافی بیض فسد آفواها باشقر اللیف 
وقال عطا الله الخزيم من أهل الخبرا : 
لقم ببخدادية تصتع الکیف عليه من هجرانهًا لا تخاف 
والی صفا اليَعلُول متها على اليف فادر ان فتجاله عن التّول صاف 
ليفّة : يقصد به اللیف العروف الذي يؤخذ من النخل. کانوا یضعون منه 
لفافة صغيرة في ثعبة دلة القهوة. تحفظها من أن يسقط بها شيء من طيور 
وغيرهاء وتمنع خروج البهار مع القهوة في أثناء صبها في الفناجيل. 


دا عا عد 


باب الميم 
ميخرة ؛ جمعه مباخر 
قال حميدان الشویعر : 
يفاخ ريلملايس والواکل ولبخررته على راسه کراره 
وقال سعد بن مساعد مطوع نفي : 
الجادل اللي كن خَنَةَ عطوره مباخر سيقت علّی جمرها عود 
مبخرة : هي مدخنة الطيب التي يتدخن بها طيب العود. سمّیت مدخنة 
نسبة إلى دخان الطيب الذي يتصاعد منهاء بعضهم يسميه بخارًاء وبخورا . 
لذلك سميت مبخرة ومدخنة. وكلمة مدخنة في نجد أكثر استعمالاً. 
وكانوا یسمون طيب العود الذي يتطيب به فيها بخورًا ودخونًا. 
واشتقاق اسم المدخنة عربي فصیح. 
في اللسان : وتبخر بالطیب ونحوه : تدخن» والبخور بالفتح : ما یتبخر به. 
ویقال: بخر علینا من بخور العود أي طیب. ه. 
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القسم الثاني 
مدختة ؛ جمعه مداخن 

قال الشيخ عبدالرحمن أبو عوف من أهل القويعية : 
آبو سعد والله کعام الساییر إلى بغی یزمخ يجيب الخریطه 
والمدحَتَة تشدي لخطو الطاییر 0 والاكحالي بحلقه نقیطه 

مدخَنّة » وتسمی آیضا مبخرة : هي الوقد الذي یحرق فيه عود الطیب 
في الجالس. والدخنة القديمة صغيرة الحجم لطيفة الشکل. تصنع من 
خشب الأثل الصلب بطريقة الحفر وتکون قطعة واحدة. لذلك فهي تستعمل 
عشرات السنین. وهي ذات زوایا آربع. لها قاعدة مربعةء يرتكز علیها آربعة 
أعمدة لطيفة ينتصب علیها حوض مربع. یتسع تدریجیا من آسفله إلى آعلاه. 
مبطن داخله بصفائح تنك. یوضع فيه الجمرء وعلیه یوضع الطیب. 


1 ۰ 2 (مد خ41) 


وتجمل كلها بقمور صفراء. وتكسى أعمدتها بصفيح أو ترشم كلها بحبات 
الوسياضن الصبقيرة: کی کال حمالية رو 

وبعضها يكسى بصفيح أصفر رقيق مزين بنقوش زخرفية جيدة. 

ومنها نوع صغير لا تکون له آعمدة آريعة. وانما یکون له عمود مربع واحد. 
وکا فا عا شرت 


۷۷۹ بخ 


القهوة وأدواتها 
کو وی لي © تن و 0 
مبرد ؛ میراد . جمعه مباريد 
قال عبدالله بن سبيل : 
من البن يصقق به ثلاث غرزات 0 تَنْسفْ على البراد والكيس مَلْيان 
وقال الدحام السبيعي من أهل ثادق : 
ملا ا مبسرد بن والهسيل تسعين وجاب الحطب والا وتمر وطیبه 
مبرد : ويقال ایض ميراد : هو الإناء الذي يفرغ فيه البن من المحماسة بعد 
حمسه ليبرد فيه قبل دقه. وهو نوعان : 
-١‏ مبرد يعمل من خوص النخل على هيئة إناء مدورء ويزين بالآلوان التي 


مبرد خوص 


۲- مبرد يصنع من خشب الأثلء وله هیئتان. هيئة مدورة. وهيئثة 
مستطيلة. وهو يصنع بطريقة النحت. وله فتحة يفرغ منها البن بعد تبريده 
فيه إلى أداة دقه. 

ويزيّن مبرد الخشب غالبا بزخارف محفورة فیه. وبقمور بيضاء وصفراء. 
ومنه ما يرشم بحبات دقيقة من الرصاص. 


- ۱۳۷ - 


القسم الثاني 

أما حجم المبرد وسعته فإنه يكون حسب الحاجة. إذا كانت دلال القهوة 
كبيرة وكانت المحماسة كبيرة فإن حمسة البن تكون كبيرة وتحتاج إلى مبرد 
کبیر. 

آما إذا كانت الدلال صغيرة فان الحماسة تکون صغيرة وحمسة البن تکون 
صغيرة. ويكفي لها مبرد صفیر. 

لهذا فإننا نری من البرد أحجامًا كثيرة بين صغير» وصغير جدا. وکبیر 
وبين دلك . 

والبرد صناعة وطنية معروفة في کل بلدان المملكة. 


القهوة وأدواتها 
مبهرة . جمعه مباهر ومباهير 

قال منیع بن سلیمان بن منیع الشمري : 
إليا لقمن بالرعشران الباهیر لابن لا سَیّلان عند اتصبابه 

وقال عیاد بن مبارك بن عبيكة الشمري : 
او سیر ی سس 
وکبه بنجریا صهل كته الزير من جوف ابن عمرو لفّى من هضابه 
كرح ی بايد[ بويد خا 

مبهرة : هي الدلة الثالثة التي ينتهي فيها عمل القهوة ويضاف فيها البهار 
إليهاء ومنها تصب في الفناجيل للشاربين. 

تسمى مبهرة لأن البهار يضاف إلى القهوة فيهاء وتسمى أيضًا زلاً؛ لأن 
القهوة تزل فيها من دلة اللقمة وينتهي عملهاء واسمها مبهرة أشهر وأولى. 

ومن جيك ما قيل في دة المبهرة ودلة الثقمة ودلة المصفاة: 

قال ابن آدم من أهل القويعية وقد رهن دلته عند امرأة وحاولت أن 
تشتريها منه : 
حطیت مَزهيَة على واهج الثار وأطلب من الله مایبین عَلاها 
زهنشی عند الع العنق يادا واصبع يدارجتي على متنشراا 
يا وارد القرنين يا كيف تختار . في ده مسافی وجساري سُواها 
هذيه للقمة وهذيّك هار والتالثة اللي رکبت في عناها 

دا کرد 
محكمة ؛ جمعه محاکم 


قال آبو عفار ابراهیم بن ناصربن محمد من أهل بلدة القويعية : 


۷۷ - 


القسم الثاني 


انصح رفيقك يا معَشّي هل الجیش عن كرف ناس لا یکبروقاره 
يكَبْعِهبالسُوق كنّه درَيُويش ويقلطه بالمحكمة من وجاره 

محكمة : تعني المقعد الذي يلي رأس الوجارء ويكون الجالس فيه في 
صف الجالس في مسوی القهوة, وهذا المقعد يفضّل فيه كبار السّن وكبار 
الضيوف. 

أما تسميته بهذا الاسم فإني لا أعرف لها تعليلاً. وهي تسمية شائعة بين 
اناس 

محماسة » أيضا جمعه محاميس 

قال عبدالله بن سبيل : 
CIS Cl‏ 

وقال محمد أبو دياس : 

e‏ ۳ ما 
كنه یقلب على محماس فقوجهكما قايحالدله 

قال سليم بن عبدالحي : 
اا و وير ر ها ا 

محماس : إناء له يد طويلة» ومقبض طویل من الحدید. یحمس به بن 
القهوة. وهو صناعة محلية. يعتنى بصنعتها وتجمیل يدها بالنقوش الحفورة 
والبارزة علیها. وکذلك تزین بزخارف من النحاس الأحمر ومن الصفر تلصق 
عليها. 

وأشهر أنواعها وأجودها صنعة وأكثرها تجميلاً ما يأتي : 

أولا : المحماسة الشغدلية. وهي التي يصنعها الشغادلة في مدينة حائل. 


ت 


القهوة وأدواتها 
ثانيًا : المحماسة التي تصنع فى جنوب الحجاز. 


ثالثًا : المحماسة القطيفية . وهي التي تصنع في مدينة القطيف. 

رابعا : المحماسة الحساوية. وهي التي تصنع في منطقة الأحساء. 

أما ما سوى هذه الأربع فإنه صناعة عادية لا ترى فيها ميزة لتجميلها أو 
براعة في صناعتها . 

وتتميز المحماسة الشغدلية بصفات لا تتوافر في غيرهاء وأن صانعها 
يكتب عليها اسمه وتاريخ صنعها بطريقة الحفر. 

وينبفي أن أشير إلى أن المحماسة التي تصنع في جنوب الحجاز وفي 
خميس مشيط أصبح الناس يسمونها نجرانية نسبة إلى مدينة نجران؛ ويرون 
أن الحماسة التي تصنع في نجران أفضلهاء والواقع أنها ليست بأحسنها ولا 
أجودها صنعا. بل إن المحماسة التي تصنع في بلاد غامد وزهران أو في 
خميس مشيط منها عينات تفوق المحماسة النجرانية إتقانًا وجمالاً. 

ومن جيد ما قيل في المحماسة : 


قم يا نديبي عم رالنار لی سو قم سو فنجال ترى الراس خاوي 


- ۱۳۱ - 


القسم الثاني 
وانهقض حجاجك للتشامی إلى جوا واحمس ثلاث ولاتشاور دناوي 
بمحماسة شبر لهم یوم قاسوا وموسع صدره علی ها الحساوي 


قال آحد الشعراء » تروی لعبد الله بن محمد الصبي : 


قم شب ناز الوجاروک یف أشُغاله . ثم آکبر التازواحمس قوق صالیها 
بن عمس الراس فنج‌اله ٠‏ ويداوي الکبد عن حرلجافیها 
آرکب بريقك علّی مرک اك ودلاله ٠‏ واصفق ثناويك واجمع زل صافیها 

مرکی : قضيب حدید مطروق. طرفاه عریضان. ومنه ما یتکون من قضيب 
معکوف. یتکون من شعبتین متوازیتین بینهما بعد یتراوح من ۵- ۱۰ سم حسب 
حجم الرکی الذي یوضع على متن النار توضع عليه الدلال والأباريق صفا 


- ۱۳۲ - 


ااا القهوةوأدواقها 
فوق النار. وهو الأكثر انتشارا واستعمالاً. ويوضع فوقه أكثر من دلة 
واحدة. 

وهناك مركى من نوع آخرء منه ما هو على هيئة مستطيل وله أربع 
آرجل. ومنه ما هو دائري الشكل وله ثلاثة أرجل يوضع فوق الجمر في عين 
الوجار وتوضع الدلالة فوقه ولا يحملا إلا دلة واحدة. ويسمى آیضا مرکبا . 

وكل أنواع المركى صناعة وطنية من صنع الحدادين. 

مصفاة ؛ جمعه مصاف 

قال سلطان بن عبدالله الجلعود : 
تَلْقَون بن بالمصافي يفُوح 202 یصفی على صبفرالدلال الرابیب 

مصفاة : دلّة هي أكبر دلال القهوة. التي تلزم لهاء يصفى فيها ماء القهوة 
من تولهاء فإذا ترسب في أسفلها ما علق به من حثالة البن (التول) ويقال 
أيضًا: (الوفل) زل أي صب ما يحتاجونه منه في دلّة الأقمة. -انظر صورة 
لقمة- وأضیف له الين الدقوق. وبعض الناس يسمون الصفاة الخمرة. 

آما ما یبقی في الصفاة من التول بعد غلیه وتصفية مائه وزله في اللقمة 


فإنه يصبح لا فائدة فيه وعند ذلك ينثرونه. 


القسم الثاني 
معاميل . جمع لا واحد له من لفظه 
قال مشعان بن هذال : 
لدَاذة الدتیا ممعاميل وفراش وصينيّة یقبل بها العبد مسعود 
وقال سليمان بن شريم : 
تشكبي معاميله مَلايل وجاره كيفتعمزل تنوته بن وبمار 
وقال عثمان بن منيع من أهل الأثلة : 
قمناودنینا الصام یل وقناد ونارسناها طول ليله ينادي 
وقال شالح بن ماضي القاطي العتيبي : 
والله لولا التارهي واعامِيل 2 ونجرالیاحرك سرا له تلال 
معامیل : یطلق على مجموع آواني القهوة. الدلال والحماسة والنجر 
والبرد والفناجیل» وصينية الفناجیل» وغیرها . 
واسمها مأخوذ من استعمالها في عمل القهوة. 
ومن جید ما قيل في العامیل : 
وقال خلف آبو زيد السنجاري الشمري : 
قم سو ياراعي العامیل فنجال كيف إلى جا الراس يجلي عماسه 
وقالت زوجة سعد بن قطنان ابنة عمه : 
قلبي كما طيريرف بجناحه یبا الطی روشابکته الحابیل 
وإلاكمابن يزيد نجاحصه وعقب النجاح مرجع بالعامیل 
وقال فهد الغسلان صاحب بقعاء : 
أول بدات هات یا دیب قم هات آدن الحطب وأدن الدلال النظيفات 


شبالضوا للي يبون المروات فرع وحضب لي جميع المعاميل 


- ١75 


القهوة وأدواتها 
وقال مبارك البدري الأطرش : 
قم سو لي يا هيبة الريع فنجال وقصرالزلةينزالمعاميل 
بدلال عفرريحهن يبصط البال من كثر ما يرمى بها الجوزوالهيل 
4 م7 3 حر ص 
مقهاة ‏ جمعه مقاه 
قال محمد بن فایز من أهل القصب : 
يا طال ما تقلط على كل مقهاة واليوم قالوا رد مالك مکان 
مقهاة : هي الغرفة التي يعد فیها القهوة ویجلس فيها الرجال لتناولها. 
تھی فى شین اد دک وس نصا کو 
۵ ام ين ع 5 0 
ملقاط . جمعه ملافیط 
قال عبدالحسن الصالح : 
اتب واصحی يا خطّاط یصض در بکتابك أغلاط 
ملقاط : هو اللقاط العروف الذي یستعمل لتحريك النار» ووضع الجمر 
فى اة وكان قديما كل وحار تاد عتده مقاط و کات وون ضا کته 
فيزينونه بنقوش محفورة فیه. وبقطع صغيرة من النحاس والصفر. ويضعون 
فى أسفله حلعة: 
وطرفاه مصفحان على هيئة مثلث وقي وسطهما خرق صعغيرة. وهو 
صناعة وطنية. من صنع الحدادین الوطنیین» واسمه مشتق من استعماله في 
التقاط الحم هن الان وتعریکة كول الدلال كى هار عمل ااشهوة: 


= 


القسم الثاني 


ملقاط 


وف حبك ما قيل في الملقاط : 

قال السياري ويلقب المعيضي : 
یقول العيضي في كلامه تَلقَطا كلانه بيوت بس والرابع استحياط 
سلامي ند ما یندم وط مع برك والأوسط وبالقبد وود 


تفکر وافتکرت ولقّيت الفکر یمتّع الخطا لقّیت الفکر مثل مصالی الضو بادلقاط 


عي ا چ م2 م2 
منارة . جمعه مناير : نسبة إلى موفد الثار 
قال تركي بن حميد : 
مع منسف حول النارة یجرا واشتّاق حجيل صفوها له تذاريف 


- 1۳ بت 


القهوة وأدواتها 
وقال أيضا : 
يا ما حلا قدمالفُجرقبةالتار وضف اكدلال وهب خار اكخارة 
وقال ابن عامر الشيباني العتيبي : 
کیف على ما خر بقا وین آبا اغديه قیرعلی كبدي سواة المرارة 
قتا ادلي كين اة الی زد قي یله هی انار 
منارة : هو ما یتجمع عند موقد النار من الرماد. وبعضهم يجمع معه تول 
البن. ویجعلونه کومة. ویضیفون له كل ما تخلفه النار یومیّا من رماد. ویدللون 
بكثرة الرماد وارتفاع النارة. على كشرة ایقاد النار للزوار والضیوف فیکون 
ذلك دليلاً على الکرم. وهي عادة عربية قديمة. 
قالت الجنساء : 
طویل النجاد رفيع العماد کتیرالرماد اذا ماشتا 
فعبرت يكثرة الرماد عن كثرة ایقاد النار للضیوف وکنت به عن سمة 
الکرم. 
ومن جید ما قیل في النارة : 
قال ابراهیم بن جعیتن : 
سے نود إلى میتی عضب مار مح انق الی .عت عیقب مشار 
وليّاك عند آدتّی القراقين تحتار ولياك عند آدتی الُراقین تحتار 
وقال محمد البادي في النارة : 
يا وي والله كيف ةيا مطالیق يا وي والله كيف ةيا مطالیق 
الکیف دلال کتهن القرانيق الکیف دلال کتهن القرانيق 
وقال راکان بن حثلین العجمي : 
يا زین همجن قديت بالمساويق تلقی لماقمم النارة مراح 


د عا کل 


- ۱۳۷ - 


القسم الثاني 
2 7 

للآخر على هيئة مثلث له رقبة في مقدمته تضیق تدريجيًا بين اللوحین وفي 
موخرته مقبض يمسك به في حالة النفخ ویحاط جانباه وموخرته بستار من 
الأدم اللين عریض في موّخرته یضیق تدریجیا إلى مقدمته. ویخرز في اللوح 
الأسفل فتحة دائرية في وسطه ینفذ منها الهواء إلى باطنه عند فتح اللوحین. 
ویوضع لها غطاء داخلي متحرك یحبس ما اختزنه من الهواء عند ضغط 
النار في موقدها. ويزين ظهر اللوح الأعلى بزخارف جميلة من القمور 
الصفراء والبيضاء وتثبت فيه مرآة في وسطه وأخريات في آنحائه الاربعة. 

وكان هذا المنفاخ له انتشار واسع في بلدان نجد لغرض نفخ النار وهو 
صناعة وطنية تصنع في كثير من مدن الوطن. ويعيش هذا النفاخ سنين 
طويلة مع المحافظة علیه. وموضع مكانه دائمًا قريبًا من موقد نار إصلاح 
القهوة. ويكون غالبا على يسار من يقوم بإصلاحها. 

وقد ابتكر أحد الصناع المهرة في مدينة المجمعة منفاحًا حدیدیا أقوى من 
هذا المنفاخ وألطف منه. یثبت إلى جانب موقد النار في الأرضء ولكنه لا 
يسمى منفاخا بل يسمونه مروحة لأنه يعمل على مروحة وبعضهم يسمونه 
مكينة ثاب 


- ۱۳۸ - 


القهوة وأدواتها 

وهذا المنفاخ يتكون من صندوق مدور من الحديد ويوضع له خرطوم في 
مقدمته ويكون مفتوحا لخروج الهواء منه إلى النار. ويوصل إلى النار بواسطة 
أنبوبة حديدية. ويحتوي الصندوق على مروحة ذات ريش حديدية صغيرة 
تدار على قضيب حديد وهي في داخل الصندوق بواسطة محالة من الحديد 
يوصل بين هذه المحالة وبين القضيب بخيط موصل ويوضع للمحالة مقبض 
صغير لطيف من الخشب تدار به المحالة فتحرك المراوح الداخلية فيندفع 
الهواء قویا إلى موقع موقد النار. 

والذي ابتكر هذه المروحة هو محمد المنصور وقد اعتاد أن يضع على كل 
واحد منها ختمًا باسمه واسم المجمعة. 

وقد شاركه في هذا الابتكار موسى السلمان الحمدان؛ والعينة التي في 
متحفي منها وضع عليها تاريخ صنعها ۱۳۱۷ه. ومن مدينة المجمعة انتشر 
هذا الابتکار. 

ثم آخذه عنهما الصناع السوريون وصنعوا مروحة على غراره غير آنهم لم 
يضعوا لها محالة فانتشرت في المملكة. 

وقد صنع من هذه المروحة أحجام كبيرة كالتي في هذه الصورة. استعملت 
لغير نار إعداد القهوة في مجالس الرجال. ولكنها استعملت في البيوت 
لأغراض أخرى. 


عا عا جمد 


مهراس . جمعه مهاريس ومهارس 
قال تركي بن حمید : 
ومن صنع يداد دلال نظایف مهاريسها باللیل پسهر دنینها 
وقال ابراهیم بن جعيثن : 
- ۱۳۹ - 


القسم الثاني 
ا قلق قن خرن رامق وھ عت حرق ن تار 
قال سليم بن عبد الحي : 
اللی لها آریع دلال وم هراس وتشم عنبر طیبها باگحام یس 
وقال ترکي بن حميد آیضا : 
تم دی ی وا ایام 
مهراس : ثلاثة آنواع تسمّی بهذا الاسم : 
١‏ - نجر من الضفو اترنان ومدقه من نوعه. 
۲- نجر حجر (نقیرة) وهذان النوعان خاصان لدق البن. والبهار للقهوة. 
7۳ مهراس يستعمل للمطبخ وغیره من حجر. ومنه خشب. وبعضه من 
جذوع النخل. 
وهو عربي فصیح. ویسمی أیضا منحازا. 
وفي اللسان : الهرس الدق؛ وهرس الشيء يهرسه هرسا دقه وکسره... 
والهراس الآلة الهروس بها. وکذلك فان اسم منحاز عربي فصیح. 
في اللسان : والنحاز الهاون.. والنحز الدق بالنحاز. وهو الهاون. وقد 
تقدم التعریف بکل واحد من هذه الأنواع في رسمه. 
وإنما القصود فیما تقدم في هذا الوضوع من الشعر هو مهراس (نجر 
البن الذي یدق به). 


و ۵ م 


نز ۳ 
موجاة . جمعه مواجي 
یا راکب عملي 2 کسورها ساج ماتنصخر ولا الرسن والریره 


تلفي ریق لي مقره بهمداج قل له نبي منه العوض في النقیره 


3 بت 


قل له تری یوم أ صبح الصبح واتباج 


فأجابه هویشل بالأبيات الآتية : 


يا راکب اللي مادقا منه راج 
كن اف خود السرم ة مه درا 
يا طارش متي إلى جيت مدباج 
يبشبر بعود العاج من صنع الأفلاج 


الا أن بَعَى نجسرمن الاو لاج 


القهوة وأدواتها 


وأجى والی الوجاة في وسط نیره 


ماج الحراج وقام کل يديره 
والعين و کیره 
قل له مداف الكيف يبشر بغيره 
مَقلُومة مَرشُومة مستديره 


زدنا على سوه زيونه بثيره 


وخبر الأبيات هو أن عند علي بن سعد العويشني. وهو شاعر شعبي من 
أهل القويعية موجاة یدق بها بهار القهوة. وذات ليلة تركها قريبة من النار 
عند موقد نار القهوة فامتدت إليها النار فأحرقتها فقال هذه الأبيات وبعث 
بها إلى صديقه هويشل بن عبداللّه الشاعر العروف. فأجابه بالأبيات التي 


رد عليه بها. 


موجاة مرشومة 
والموجاة مدق يستعمل لدق بهار القهوةء وهو مصنوع من خشب الأثل 
القوى بطريقة النحت. أما خارجه فإنه يلطّف ویهذب بالات النجارة حتى 


- ۱۶۱ - 


القسم‌الثاني سس 
يصبح شكله مبرمًا ويكون وسطه لطيفًا أدق من آعلاه. وقاعدته مستديرة 
ومستوية فيثبت على الأرض ومنه ما يزين بنقوش محفورة فيه ومنه ما يزين 
بقمور بيضاء أو صفراء نحاسية؛ ومنه ما يزين بزخارف جميلة من حبات 
الرصاص الصغيرة. وهو أجمله وأثمنه. وتتميز منطقة الأفلاج بصنع الممتاز 
منه المرشوم بحبات الرصاصء وله مدق من الحجر عبارة عن قضيب يملأ 
كف اليد تقریبا يصنع لهذا الفرض, وهذا الدق يصنع من ألوان مختلفة من 
الحا ةا خر متا فو وعته ا يكل و ا خر صقل فا 
جيّدًا حتی یصبح ناعمّا ملاتمًا لقبضة اليد وصناعة الوجاة ما زالت قائمة 
في بعض البلدان - لا سیما منطقة الأفلاج - التي كانت مشتهرة بصناعتها . 


باب النون 


۳ 7 
نجر . جمعه نجور 
قال عبدالله بن سبیل : 
ومحماسة دایم على التاز محماه ونجر یقلقل راسيات العقاد 
وقال مزید بن جرة العبيوي الطيري : 
النجرلولا دنتسه ویش آبي به واللي يشير بقضبته لا يجيني 
أبي إلى جا دون ريعي زريببه يجنب علّي ربوعي ا لطيبين 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
تیب رارف تشز بویا اياف 
وقال سلیم بن عبدالحي : 


سيعد د اميل واجر ومجحجاس بارج كلا هی عافن مطاحيس 


€ - 


القهوة وأدواتها 
نجر : مهراس من الصفر له صوت رنان يدق به البن بعد حمسه لإعداد 
القهوة. وهو معدود من أدوات القهوة. ويستعمل أيكنا لدق أشياء غير الين. 
وهذا النجر صناعة مستوردة. كانوا يستوردونه من مصر ومن الشام 
الفاق وگل کا عة يلد لها مزاك تيز ها عن الأشرى. و که انقشارا 
النجر الشامي. 


القسم الثاني 

ومن خصائص هذا النجر أن له صوتا رِنَّانًا يسمع من بعيد فيجتذب إلى 
صاحبه الزوار والضیوف. وكان لصوت النجر الرئان الذي يسمع من بعد شأن 
عندهم. لآن ذلك دليل على كرم صاحبه. أما من يريد أن يخفض صوت نجره 
لكلا يجذب إليه زوارًا فإنه يضع يده على حافته في أثناء الدق فیه. وهذا ما 
أشار إليه مزيد بن جرة المطيري في شعره المتقدم. واسم النجر من أصل 
عربي فصيح. 

قال في اللسان : ونَجَر الرجل ينجره نجراً إذا جمع يده في البرجمة 
اسک 

قال الليث : تجرت فلانًا بيدي وهو أن تضم من كفك برجمة الأصبع 
الوسطى ثم تضرب بها رأسهء فضربكه النجرء ... وأصله الدق. ويقال 
للهاون: منجار. 

قلت : وقد حرفت كلمة منجار إلى نجر. 

وغير ما تقدم هناك نجر رابع يصنع في مكة المكرمة وهو شبيه في شكله 
بالنجر الذي يصنع في العراق أو قريب منه. ويتميز النجر المصري بين هذه 
النجور بأن شفته مفرضة تجميلاً له . 

ويتميّز النجر الشامي بأن له ساقا يرتكز عليه فوق قاعدته. 

ومن جیّد ما قيل في الجر : 

قال سعد بن ابراهیم بن عسكر : 
صبف الدلال وزلهن يا شویلان والتجرفي طاية حویزه ينادى 

وقال سعد بن سعد مطوع نفي : 
نجرانطوع يوم سامه دغيليب هو یحسب انّی جالبه للمبیعه 


صکوا بي الأصحاب هم والاجانیب قالوا تبيعه قلت والله ما آبیعه 


86 


القهوة وأدواتها 
وقال سعد بن قطنان السبيعي : 
نج رانی عاد تایه عسبارة .يارو نان ی الدراویر 
وقال مشعان بن هدال : 
نجر على طول الدهریطرب اطراب يلعي على طول الدهر يالمواجيب 
وقال سعد بن حمد بن ضويان من أهل الشعراء : 


نقيرة . جمعه تقاير؛ ود يقال له: نجر» جمعه نجور 

قال محمد أبو دیاس : 
يا حمس قلبي حمس بن بمحماس ويا هشم حالي هَشّمَّها بالتقيرة 

وقال إبراهيم الصالح الناصري» وكنيته أبو سعود. من أهل المذنب : 
يا بو علي وان جیت خلّي مع السُوق سلم عليه وخضبٌره بالسريره 
قل له تراني بایسّر الضلع من فوق يجي يعاونَي بقلب التَقِيره 

تقيرة » وتسمی نجرا ومهراسًا: مدق حجري, یقطع من الصخور بطريقة 
متيمزة عن الهراس الحجري العادی. وهو خاص بدق البن والهیل. وهو بدق 
الهیل أخص. 

ویثبت في مجلس الرجال بجانب رأس الوجار على يمين من يعمل القهوة. 
وله مدق - عمود حجري خاص به - يعمل له مکان محفور في الجدار بجانبه 
يوضع فیه. وحجم هذه النقرية کبیر غالبا. ومنها صغیر. وأنفسها الحمراء 
التي تصنع في بلاد الجوف. وهي التي آشار الیها عيادة بن مبارك بن عبيكة 


- ٩۶۵ - 


القسم الثاني 
في شعره كما سیأتی. وتصنع أيضًا في بلدان نجد. 


نقیره > وفية 


وتزین جوانبها بنقوش محفورة فیها. وبعضها نقش بارز. والنقيرة الجوفية 
تزين جنوبها الأربعة بحلق صفار من الصفر تثبت فیها. یکون لها صوت رنان 
أثناء دق البهار بهاء ولها عمود حجري مستطیل تدق به یسمی عمود نقيرة 
ویسمی يدأ ویسمی مرودا ویسمی ودیا . (انظر رسم ودي). 

ومن جيد ما قیل في نجر النقيرة : 

قال عيادة بن مبارك بن عبيكة الشمري : 

احمس وزين حمسته لمساییر 2 واللي لتنا من بمید رکابه 
وكِبّْه بنج رصه صل كته ازير من جوف ابن عمرو لفّى من هضابه 
وفي رواية : من جوف ابن عمرو قطع من هضابه. 

لعیون ريعي متعبين الياهير ان جيت وجايمي بدا مرحبابه 


a= 


القهوة وأدواتها 
وقال دحيم آبو عقاب من آهل الدوادمي : 
و هلی الم د وبیه یج تیا هی هارزیف ا 
وقال آبو جراح السبيعي من أهل وشیقر : 
يا داریا للي شب فيها سعيره الله یقود السو للي سعی فيك 


لا تفجعيتي بالبکا يا التقيره يا طول ماقد حرق البن رَاعيك 


باب الواو 


وجار؛ جمعه وجرات 

قال حسن بن هویشل یخاطب محمد بن حسن من آهل القراین : 
ابن حسن قد حاش عقبي تجاره بَنَى الوجاروحط آباریق ودلال 
وشّامية والقدح والفضاره وشيي ما عرفه غاد أرناق واشکال 

وقال سلیمان بن شریم : 
تشكي معام یله ملایل وجاره کیف تعّل گنوته بن وبهار 

وقال محمد الصعب : 
راعي دلال جداد بيض محاديب دلال بداد زهت فى وجاره 

وجار : موقد النار في مجلس الرجال في النزل, کانوا يبنونه في زاوية من 
الجلس ویزینونه بالجص. وکانوا يسمون طرفه الأيمن الذي توقد فيه النار 
رأس الوجار. وموضع النار يسمى عين الوجار. وطرفه الأيسر الذي توضع 
فيه الدلال آسفل الوجار. وفي آسفله تبنی کمرات من الجص بعضها فوق 
بعض منقوشة بطریق الحفر. یوضع فیها دلال وآباریق وغضار مصففة. 

- ۱۷ - 


القسم‌التاني سسسب 
ومن جيّد ما قيل في الوجار أبيات تروى لعبد الله بن محمد الصبيء 
وهي : 


لا والله اللي علينا كبرت القائه والعين هلّت علّی الوجنة عباریه ا 

ق هيبا نز دوجازوکیت اش ال تم اکیزانثارواحمس قوق مايه 

بن یطیر عم اس الراس فنجاله ‏ ويداوي الکبد عن جرح لجافیها 

رکب اباريقك علی مرک اك ودلاله واصفق ناويك واجمع زل صافیها 
وقال زيد الخویر : 

دلال ما عنهن سنا التّار طاف بوجارمن لادونهن بابهن جيف 
وقال آبو عفار إبراهيم بن ناصر من أهل القويعية : 

يَنَبِعِهبالسُوق كنّه درتویش ویقلطه بالمحكِمّة من وجاره 


ل تن نز 


ودي ؛ جمعه ودیات 

قال دحيم آبو عقاب من أهل الدوادمي : 
نقیرته دایم على العس والریف ودیها یج نب عليهارزيفه 

ودي : ویقال له أيضًا عمود. ومرود. ومدق. وید: ویقصد به العمود 
الحجري الذي یدق به الهیل للقهوة في النقيرة. وهو صناعة وطنية. حجمه 
ملء اليد وطول آطوله يبلغ سبعین سم - تقريبًا - وفمه آطوله. 

وهو توعان : آحدهما آسود. یصنع في بلدة فید. والثاني أخضر یصنع في 
منطقة العلا. والأسود - عادة - أكثر نعومة. وأکثر رغبةء ومنه ما یصنع في 
غيرها هن الیلدان 


- ۱6۸ - 


المصادروالمراجع 


- ۱۵+ - 


المصادروالمراجع 


-أخبارالمراقصة 


- أساس البلاغة 


- تاج العروس من جواهر القاموس 


- تفسير أبو السعود 


- حلية الفرسان وشعار الشجعان 


- دائرة معارف القرن الرابع عشر 


العشرين 


- ديوان أبي حية النميري 


- ديوان الأعشى 


مطیعة الاستقامة - القاهرة - المككبة 
التجارية الکبری (حسن السندوبي). 

دار مطابع الشعب - القاهرة ۱۹7۰م. 
(محمود بن عمر الزمخشري). 

الظبيغة اول > الطيفة الخيرية تن 
1 ه. (محمد مرتضى الزبيدي). 
تخ شالات عظاء مكقية الاک 
الحديثة مطبعة السعادة (أبو السعود ابن 
محمد العماري الحنفي). 

تحقيق . محمد عبدالغني حسن - دار 
المعارف للطباعة والنشر (علي بن 
عبدالرحمن بن هذيل الأندلسي). 

الظبغة الرابفة = مطبيفة ذاكرة معارف 
القرن العشرين - ١۱۹۸م‏ (محمد فريد 
وجدي). 

تحقيق. الدكتور يحيى الجبوري - وزارة 
الشقافة والارشاد القومي - دمشق 
0مم. (آبو حية النميري). 

تحقیق. فوزي عطوي - الشركة اللبنانية 


- ۱۵۱ - 


المصادر والمراجع 


- ديوان عمرو بن معدي كرب 


- شرح القصائد السبع الطوال 
الجاهلیات 
- شرح القصائد العشر 


- شرح بانت سعاد 


- شرح دیوان حسان بن ثابت 


- شرح دیوان عنترة بن شداد 


- قاموس اللغة العثمانية 


- لسان العرب 


- قاموس رد العامي على الفصیح 


للکتاب والطباعة والنشر - بیروت . 
(الأعشى). 

تحقيق مطاوع الطرابيشي - دمشق 
4ه - ۰.2۱۹۷۶ (عمرو ابن معدى كرب 
الزييدي). 

تحقیق عبدالسلام هارون -دار المعارف- 
الطبعة الرابعة - القاهرة ۱:۰۰ه - 
م (محمد بن الأنباري). 

إدارة الطباعة النيرية. (یحیی بن علي 
التبريزي). 

مطبعة محمد علي صبیح وآولاده - مصر 
7ه (عبدالله بن هشام الأنصاري). 
المطبعة الرحمانية بمصر ۵۱۳۶۷ - 
۹ - المكتبة التجارية الكبرى بمصر 
(عبد الرحمن البرقوقي). 

الکتبة التسجارية الکبری - القاهرة 
(عبد الرژوف شلبي). 

الدراري اللامعات في منتخبات اللغات. 
(محمد علي الأنسي). 

دار المعارف . ( محمد بن مكرم بن علي 
ابن أحمد بن منظور). 

دار الرائد العربي - بيروت - الطبعة 
- ۱0۲ 


- لسان العرب 


- مختار الصحاح 


- معجم البلدان 


- العجم الذهبي 


- المعرب من الکلام الأعجمي على 


حروف العجم 


- مقامات الحريري 


- الموسوعة العربية الميسرة 


معجم التراث... الأطعمة وآنیتها 
الثانية ۰۱ھ - ۱۵۹۸۱ م. (آحمد رضا). 
بن أحمد بن منظور). 
دار الکتاب العربی 2 بيروت ك الطيعة 
الأولى 35 ۷ (م. (محمد بن آبي بكر بن 
عبدالقادر الرازي). 
دار صادر - بيروت للطباعة والنشر 
۶ص - 0م . (ياقوت بن ع بداللّه 
فارسي عربي - دار العلم للملايين 5- 
بيروت - الطيعة الأولى 3 65ام. (محمد 
التونجي). 
تحشيق: لحف شاك اة الا ةة 
مطبعة دار الکتب ۹ھ - ٩‏ (م ب 
وزارة العارف. (موهوب بن أحمد بن 
مطبعة عيسى البابي الحلبي وشركاه - 
أقداز القومية اللظياهة والنقي دة 


مصر 1510 ام. (محمد شفيق وزملاؤه). 


- ۱۵۷ -— 


المصادر والمراجع 


مصادرالآدب الشعبي المطبوعه والملخطوطه 


- الأزهارالنادية من آشعار البادیة مكتبة العارف بالطائف - مطبعة الدنی 


من ۱ ۱۳۰ 
- آول خلطة من شعر القلطة 


- بين الغزل والهزل 


- خیار ما يلتقط من شعر النبط 


- دیوان النبط 


- دیوان عبدالحسن الصالح 


- روائع من الشعر النبطي 


- الشعر النبطي 


- الشعر النبطي 


- شعراء عنيزة الشعبیون 


مصر. (محمد سعید کمال). 

دار الثقافة للطباعة والزنکوغراف. (علي العبد 
الرحمن آبو ماجد وعلي السالم العباد). 
الطب الأولى ۶۰۷ افد ۱۹/۸۶ ها 
الجمعية العربية السعودية للثقافة 
والفنون. (سعد بن عبداللّه بن جنیدل). 
الجزء الأول - الطبعة الثانية - ۱۳۲۸۷ه - 
۸ - دمشق - المطبعة العمومية 
(عبدالله بن خالد الحاتم). 

المطبعة العربية - القاهرة. (خالد بن 
محمد الفرج). 

الطبعة الأولى 1١١‏ ١ه‏ (عبدالمحسن الصالح). 
مطبعة المدني - القاهرة (عبد الله لويحان). 
ديوان حميدان وعبدالمحسن الهزاني 
وعيون من الشعر النبطي (عبدالله بن 
خالد الحاتم). 

الجزء الثاني - المطبعة العمومية - دمشق 
اه - ۱۹۵۲م. (عبداللّه بن خالد الحاتم). 
الطبعة الأولى ۱۶۰۶ه - المطابع الوطنية 
للأوفست - عنيزة (عبدالرحمن العقيل 
وسليمان الهطلاني). 


- ۱۵۶ 


- الفئون الشعبية في الجزيرة 
العربية 
- الکنوز | لشعبية الرموز العريية 


- (مجامیع آخری مخطوطة في 


- الجموعة البهیة 
- مخطوط 
- مخطوط 
- مخطوط 
- مخطوط 


_- من أعلام الأدب الشعبي - 


- من الشعر النجدي 


- من شعراء الجبل 


معجم التراث... الأطعمة وآنيتها 
المطبعة العمومية - دمشق ”9١١ه‏ - 
77 م. (محمد ابن أحمد الثميري). 
دار الجيل للطباعة ۱۳۸۱ھ - 1951م. 
(محمد بن مشعىي آل صالح 
الدوسري). 
الأشعار النبطية - طبعة المكتبة الأهلية 
بالرياض - مطبعة مصطفى البابي 
الحلبي وآولاده - مصر ۱۳۸۱ - 
۲ م. (عبدالحسن بن عثمان آبابطین). 
(شعر جهز بن شرار الطيري). 
(شعر رماح آبو قنية الدغيلبي العتيبي). 
(شعر شالح بن ماضي الحمقی العتيبي). 
(شعر محمد بن عبداللّه ابن منصور). 
الطبعة الأولی - مطابع الفرزدق - 
الجمعية العربية السعودية للثقافة والفنون 
(سعد بن عبداللّه بن جنیدل). 
الطبعة الأولی - دمشق - المطبعة 
العمومية - منشورات مکتبة النهضة - 
الریاض ۵۱۳۷۲ - ۱۹۵۳م. (عبدالله بن 
خالد الحاتم). 
الملبعةالأولى ۱۶۰۸ ه - ۱۹۸۸م - 
مطابع الفرزدق التجارية - الریاض 
(عبدالرحمن بن زید السویداء). 


- ۱۵۵ - 


- 10% - 


ابيض 


الحتویات 


۱۹ 


۱۹ 


- ۱۵٩ - 


۳۹ 


۳۹ 


۳۹ 


۳۹ 


المحتويات 


= 


1۳ 


1۳ 


معجم التراث ... الأطعمة وآنيتها 


باب الهمزة ۲ باب الراء ١‏ 
ابریق ۲ رسلان #۹ 
باب الباء ٥‏ باب الزاي لا 
برية 6ك زمزمية ۱۰۲ 
بغدادية ۸٦‏ باب الشین ۱۰ 
بقشة ٨۸‏ شامية ۱۰ 
بن ۸۹ شت ۱۰۵ 
بهار ٩‏ یاب الصاد ۱۰۷ 
بيالة ۳ . صبة ۱۰۷ 
نیرز 54 صلاعة ۱۰۷ 
باب التاء 8 مب اجا ۱۰۷ 
ول ۵ باب الطاء ۱ 
ياب الثاء 06 طاحونة ۱۱ 
و 8 لاه ۲ 
ياب الخاء 41 باب الفاء 1٤‏ 
خمرة 65 فتجال ۱۱ 
باب الدال ۷ یاب القاف ۱۷ 
۷ قريشية ۱۷ 


2 ۱5 


المحتويات 


تافز هار اش 
الحتویات 
فهرس الصور 


اصدارات الدارة 


۱۳۵ 


۱۳۵ 


۱۳۹ 


۱۳۸ 


۱۳۹ 


۱325 


۱5۷ 


۱۹۳ 


۱۹۹ 


فهرس الصور 


فهرس الصور 


غضار مظلّع قديم 


غضار : مفهقة للطعام 


قدح 

قدر كبير (حجري) نحاس 
قدر حجر 

قدر فخار 

قدر شيد 

قربة 

كعتة 

كوز خشبي 

كوز فخاري 

ماعون شيد (تور) 


ت 


فهرس الصور 


القسم الثاني : 


الصورة 

ابریق قدیم 

إبريق نحاس 

ابریق زهر 

دلة بغدادية 

بیز 

دلة حساوية 

دلة قريشية حجازية 

دلة صنعة راعي القصر 

دلة أم هلال حجازية 

دلة رسلان 

زمزمية 

دلة شامية بيضاء 

شت رسلان أصفر 

شت نحاس نجدي 

صينية فناجیل مدورة نجدية 
صينية فناجيل صفراء مستطيلة 
طاحونة سويدية 

طاحونة بصندوق خشبي 
طاحونة بن بمحالتين 


- - 


الصورة 


طاحونة بن آمريكية بذراع طویل 
دلة فخار تهامیة 

له رة هرآ كنامية 
قطف آدم للبن والبهار 

مبخرة (مدخنة) 


مبرد خوص 
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معجم التراث ... الأطعمة وآنیتها 


الصفحة 
۱۱۱ 
١١1‏ 
۱۸ 
۱۱۹ 
۱۳۹ 
۱۳۷ 
۱۳۸ 
۱۳۸ 
۱۳۱ 
۱۳۱ 
۱۳۲ 
۱۳۳ 
۱۳۹ 
۱۳۸ 
۳3 
۱:۳ 
٦1‏ 


